
Pizza z krewetkami, pesto i
prosciutto

Pizza  z  krewetkami,  pesto  i
prosciutto – włoska fuzja smaków
Delikatne  ciasto,  soczyste  krewetki  owinięte  w  aromatyczne
prosciutto, świeże pesto i pikantna papryczka – ta wyjątkowa
pizza  to  prawdziwa  uczta  dla  podniebienia.  Łączy  w  sobie
najlepsze smaki kuchni śródziemnomorskiej, tworząc harmonijną
kompozycję,  która  zachwyci  nawet  najbardziej  wymagających
smakoszy.

Dla kogo?
Pizza  z  krewetkami  i  pesto  to  doskonała  propozycja  dla
miłośników owoców morza oraz osób poszukujących alternatywy
dla klasycznych, mięsnych wersji. Sprawdzi się zarówno jako
danie główne dla całej rodziny, jak i jako elegancka przekąska
na spotkanie z przyjaciółmi. Połączenie delikatnych krewetek z
wyrazistym  smakiem  pesto  i  prosciutto  zadowoli  nawet
najbardziej  wymagające  podniebienia.

Na jaką okazję?
Ta wyjątkowa pizza idealnie sprawdzi się podczas nieformalnych
spotkań  towarzyskich,  romantycznej  kolacji  we  dwoje  czy
rodzinnego  obiadu  w  weekend.  Jej  przygotowanie  zajmuje
niewiele czasu, a efekt końcowy z pewnością zrobi wrażenie na
gościach. To również świetny pomysł na urozmaicenie domowego
menu w ciągu tygodnia.
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Czy wiesz, że?
Połączenie owoców morza z pesto ma swoje korzenie w kuchni
liguryjskiej, regionu położonego na północnym wybrzeżu Włoch.
Tradycyjne pesto bazyliowe, znane jako pesto alla genovese,
pochodzi właśnie z tego regionu i od wieków jest łączone z
owocami morza, tworząc klasyczne dania kuchni włoskiej.

Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z różnymi rodzajami pesto – spróbuj
wersji z rukolą, suszonymi pomidorami lub orzechami włoskimi.
Krewetki możesz zastąpić kawałkami łososia lub małżami, a do
całości  dodać  świeżą  rukolę  po  upieczeniu.  Dla  bardziej
wyrazistego  smaku,  skrop  gotową  pizzę  oliwą  z  oliwek  z
dodatkiem czosnku.


