
Pizza margherita

Pizza Margherita – klasyka włoskiej
kuchni
Pizza Margherita to kwintesencja włoskiej sztuki kulinarnej w
najprostszym wydaniu. Sekret jej niepowtarzalnego smaku tkwi w
prostocie  składników  i  starannym  przygotowaniu.  Sprężyste,
cieniutkie  ciasto  pokryte  aromatycznym  sosem  pomidorowym,
ozdobione plastrami soczystych pomidorów i rozpływającej się w
ustach mozzarelli, tworzy harmonijną kompozycję smaków. Całość
dopełniają świeże listki bazylii, które dodają pizzy nie tylko
koloru, ale i charakterystycznego aromatu.

Dla kogo?
Pizza  Margherita  to  propozycja  dla  wszystkich  miłośników
włoskiej kuchni, którzy cenią sobie prostotę i wyrazistość
smaków.  Jeśli  zwykle  wybierasz  pizzę  z  wieloma  dodatkami,
spróbuj tym razem postawić na minimalizm – przekonasz się, że
mniej  czasem  znaczy  więcej!  Delikatny  smak  mozzarelli  w
połączeniu  z  aromatycznym  sosem  pomidorowym  zadowoli  nawet
najbardziej wymagające podniebienia.

Na jaką okazję?
Ta klasyczna pizza sprawdzi się doskonale na sobotni obiad z
rodziną,  nieformalną  kolację  z  przyjaciółmi  czy  wieczór
filmowy.  Jest  na  tyle  uniwersalna,  że  pasuje  zarówno  do
codziennych  posiłków,  jak  i  bardziej  wyjątkowych  okazji.
Przygotowanie pizzy może być również świetną zabawą kulinarną,
w którą zaangażujesz całą rodzinę.
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Czy wiesz, że?
Nazwa  „Margherita”  pochodzi  od  imienia  włoskiej  królowej
Małgorzaty Sabaudzkiej. Według legendy, w 1889 roku kucharz
Raffaele Esposito przygotował dla niej trzy rodzaje pizzy, z
których  najbardziej  przypadła  jej  do  gustu  właśnie  ta  z
mozzarellą, pomidorami i bazylią – kolorami nawiązująca do
włoskiej flagi.

Dla urozmaicenia
Aby  podkreślić  smak  Margherity,  skrop  ją  kilkoma  kroplami
wysokiej jakości oliwy z oliwek tuż przed podaniem. Możesz
również dodać odrobinę świeżo zmielonego czarnego pieprzu lub
płatków  chili  dla  tych,  którzy  lubią  pikantne  akcenty.
Pamiętaj, że kluczem do doskonałej Margherity są składniki
najwyższej jakości!


