Pizza margherita

Pizza Margherita — klasyka wtoskiej
kuchni

Pizza Margherita to kwintesencja wtoskiej sztuki kulinarnej w
najprostszym wydaniu. Sekret jej niepowtarzalnego smaku tkwi w
prostocie sktadnikéw i starannym przygotowaniu. Sprezyste,
cieniutkie ciasto pokryte aromatycznym sosem pomidorowym,
ozdobione plastrami soczystych pomidoréw i rozptywajacej sie w
ustach mozzarelli, tworzy harmonijng kompozycje smakéw. Catos¢
dopetniajg Swieze listki bazylii, ktdére dodajg pizzy nie tylko
koloru, ale i charakterystycznego aromatu.

Dla kogo?

Pizza Margherita to propozycja dla wszystkich mitos$nikdw
wtoskiej kuchni, ktdérzy cenig sobie prostote i wyrazistosd
smakéw. Jesli zwykle wybierasz pizze z wieloma dodatkami,
sprobuj tym razem postawi¢ na minimalizm — przekonasz sie, ze
mniej czasem znaczy wiecej! Delikatny smak mozzarelli w
potgczeniu z aromatycznym sosem pomidorowym zadowoli nawet
najbardziej wymagajace podniebienia.

Na jaka okazje?

Ta klasyczna pizza sprawdzi sie doskonale na sobotni obiad z
rodzing, nieformalng kolacje z przyjaciéimi czy wieczér
filmowy. Jest na tyle uniwersalna, ze pasuje zarowno do
codziennych positkoéow, jak i bardziej wyjatkowych okazji.
Przygotowanie pizzy moze by¢ réwniez Swietng zabawg kulinarng,
w ktéra zaangazujesz catag rodzine.


https://multicook.zgora.pl/blog/pizza-margherita/

Czy wiesz, ze?

Nazwa ,Margherita” pochodzi od imienia wkoskiej krdlowej
Matgorzaty Sabaudzkiej. Wedtug legendy, w 1889 roku kucharz
Raffaele Esposito przygotowat dla niej trzy rodzaje pizzy, z
ktéorych najbardziej przypadta jej do gustu wtasnie ta z
mozzarellg, pomidorami i bazylig — kolorami nawigzujgca do
wtoskiej flagi.

Dla urozmaicenia

Aby podkresli¢ smak Margherity, skrop ja kilkoma kroplami
wysokiej jakosci oliwy z oliwek tuz przed podaniem. Mozesz
rowniez doda¢ odrobine Swiezo zmielonego czarnego pieprzu lub
ptatkow chili dla tych, ktérzy lubig pikantne akcenty.
Pamietaj, ze kluczem do doskonatej Margherity sg sktadniki
najwyzszej jakosci!



