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Pikantny Pieczony Kurczak -
Chrupigaca Rozkosz z Piekielnym
Charakterem

0dkryj sekret idealnie chrupiacego kurczaka o wyrazistym,
pikantnym smaku! Nasze potgczenie maslanki, sosu chili i
aromatycznych przypraw tworzy marynowanego kurczaka, ktory
zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. Soczyste
mieso otulone ztocistag, chrupigca panierka z parmezanem to
prawdziwa uczta dla podniebienia.

Dla kogo?

Pikantny pieczony kurczak to propozycja dla mito$nikéw
wyrazistych smakéw i oséb, ktore cenig sobie proste, ale
efektowne dania. Jesli lubisz potrawy z charakterem, ktére
rozgrzewaja podniebienie, ten przepis jest stworzony wtasnie
dla Ciebie. Osoby preferujgce %tagodniejsze smaki moga
zmniejszy¢ ilos¢ chili w marynacie.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na nieformalne spotkania rodzinne, grilla z
przyjaciétmi czy weekendowy obiad. Kurczak Swietnie sprawdzi
sie réwniez jako danie na impreze — mozesz przygotowad
mniejsze kawatki jako przekgske. To takze Swietna propozycja
na kolacje w chtodniejsze wieczory, gdy potrzebujesz czegos
rozgrzewajgcego.

Czy wiesz, ze?

Maslanka w marynacie nie tylko *gczy sktadniki, ale réwniez
zmiekcza mieso i neutralizuje ostro$¢ chili. Dzieki temu
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kurczak pozostaje soczysty w S$rodku, a jego smak jest
zbalansowany. Dodatek parmezanu do panierki nadaje jej
niepowtarzalny, wumami charakter 1 wspomaga ztociste
przyrumienienie.

Dla urozmaicenia

Podawaj z domowym sosem czosnkowym lub jogurtowym dla
ztagodzenia pikantnoéci. Swietnie komponuje sie z pieczonymi
ziemniakami z rozmarynem lub Swiezg satatka z rukoli. Mozesz
tez eksperymentowaé z przyprawami — dodaj Swieze ziota do
panierki lub zastagp czes¢ chili wedzong papryka dla dyminego
aromatu.



