Pikantny burger z jalapeno 1
marynowana cebula

Pikantny burger 2z jalapeno 1
marynowang cebula

0dkryj niezwykle potgczenie smakéw w naszym pikantnym burgerze
z jalapeno i marynowang cebulg! Ta ros$linna wersja klasycznego
burgera zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.
Soczyste roslinne kotlety, przykryte delikatnie roztopionym
weganskim serem, tworzg doskonata baze dla wyrazistych
dodatkoéw.

Sekret tego burgera tkwi w starannie przygotowanych dodatkach.
Marynowana czerwona cebula, przygotowana z octem winnym, solg
i cukrem, nadaje cat*o$ci orzezZzwiajgcg kwasowos$¢, ktodra
idealnie rownowazy pikantnosc¢ papryczek jalapeno. Kremowy sos
na bazie weganskiego majonezu Hellmann'’'s i ketchupu,
wzbogacony $Swiezg kolendrg, dodaje burgerowi aksamitnej gtebi
smaku.

Lekko opieczone butki stanowig chrupigce wykonczenie tej
kulinarnej kompozycji. Kazdy kes to harmonia tekstur i smakoéw
— od miekkosci kotleta, przez chrupkos¢ sataty, po pikantny
akcent jalapeno.

Dla kogo?

Jes$li uwielbiasz ogniste smaki i nie boisz sie kulinarnych
wyzwan, ten burger jest stworzony dla Ciebie! Pikantne
papryczki jalapeno sprawig, ze poczujesz przyjemne ciepto
rozchodzgce sie po podniebieniu, a marynowana cebula doda
orzezwiajgcego kontrastu.
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Na jaka okazje?

Idealny na nieformalny lunch z przyjacielem Llub romantyczna
kolacje we dwoje. Z podanych sktadnikéw przygotujesz dwie
porcje — w sam raz, by podzieli¢ sie smakiem z bliska osoba i
wspolnie delektowal sie tg apetyczng propozycja.

Czy wiesz, ze?

Butki do burgerdéw mozesz przygotowal zardowno w piekarniku, jak
i na grillu elektrycznym. Ten prosty zabieg sprawi, ze beda
chrupigce 1 nie zmiekna po posmarowaniu sosem majonezowym, CO
znaczgco podniesie jakos$¢ Twojego burgera!

Dla urozmaicenia

Podaj swoje burgery z domowymi frytkami z pieca lub Swiezg
satatkag. Przygotuj nieco wiecej sosu kolendrowego i zaserwuj
go w osobnej miseczce — bedzie doskonatym dodatkiem do frytek
lub warzyw.



