Pikantne szasztyki wotowe

Pikantne szasztyki wotowe - uczta
dla zmystow

Soczyste kawatki rostbefu, aromatyczna cebula i pikantny sos —
to trio, ktdére tworzy niebianskga kompozycje smakowg. Nasze
pikantne szasztyki wotowe to propozycja, ktdéra rozgrzeje
podniebienie i wprowadzi orientalny klimat na Twdj stot. Mieso
marynowane przez kilka godzin w intensywnym sosie na bazie
koncentratu pomidorowego i pasty chili nabiera gtebi smaku, a
obsmazone na gorgcej patelni zachowuje soczystos¢ i kruchosc¢.

Dla kogo?

Pikantne szasztyki wotowe to idealna propozycja dla mitos$nikéw
wyrazistych smakéw i miesnych przysmakéw. Sprawdza sie zardéwno
na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacioimi.
Osoby cenigce sobie potgczenie tradycji z nuta egzotyki beda
zachwycone tym daniem, ktdére tgczy klasyczng forme szasziyka z
orientalng pikantng marynatg.

Na jaka okazje?

Te aromatyczne szasziyki doskonale sprawdzg sie podczas
letniego grillowania, ale rownie dobrze smakujg przygotowane
na patelni w chtodniejsze dni. To $Swietna propozycja na
weekendowy obiad, gdy mamy wiecej czasu na przygotowanie
marynaty, a takze na nieformalng kolacje z bliskimi. Podane z
ryzem i puree z dyni tworza petnowartosciowy positek.

Czy wiesz, ze..?

Marynowanie miesa nie tylko nadaje mu smak, ale takze sprawia,
ze staje sie bardziej kruche i soczyste. Kwasowe sktadniki
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marynaty, takie jak koncentrat pomidorowy, zmiekczajg wtdkna
miesne, a cukier bragzowy pomaga w karmelizacji powierzchni
podczas smazenia, co nadaje szasziykom apetyczny wyglad i
gteboki smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z poziomem pikantnosci, dostosowujac
ilos¢ pasty chili do swoich preferencji. Szasztyki swietnie
komponuja sie rowniez z grillowanymi warzywami, takimi jak
papryka czy cukinia. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do
marynaty Swiezg kolendre lub bazylie.



