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Tradycyjne $ledzie w zupeinie nowej odstonie! Nasze pikantne
Sledzie w ognistej zalewie to prawdziwa eksplozja smakodw,
ktéra zaskoczy nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.
Soczyste kawatki sledzia skapane w aromatycznym sosie z
dodatkiem ostrego chili, Swiezej kolendry i stodkiego miodu
tworzg niepowtarzalng kompozycje, ktdéra rozgrzewa podniebienie
i pobudza zmysty. Delikatno$¢ ryby doskonale rdéwnowazy
pikantnos¢ chili, a chrupigce kostki ogdérka dodajg catosci
orzezwiajgcej nuty. Ten nietuzinkowy przepis to idealna
propozycja dla tych, ktérzy lubig eksperymentowaé¢ w kuchni i
odkrywa¢ nowe smakowe doznania.

Dla kogo?

Danie stworzone z my$lg o mitosnikach wyrazistych smakéw i
pikantnych potraw. To propozycja dla odwaznych kulinarnych
odkrywcow, ktorzy ceniag sobie tradycyjne sktadniki w
nowoczesnym wydaniu. Jes$li lubisz potrawy, ktdre rozgrzewaja
do czerwono$ci i pozostawiaja niezapomniany smak, te $ledzie
sg wtasnie dla Ciebie!

Na jaka okazje?

Sledzie w ognistej zalewie sprawdza sie jako wyrazista
przystawka na spotkaniach rodzinnych, imprezach z przyjaciéimi
czy podczas Swigtecznego stotu. Podane solo lub z chrupigcym
pieczywem stanowig doskonaty poczgtek kazdego positku. To
rowniez Swietna propozycja na zimny bufet czy kolacje przy
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winie.

Czy wiesz, ze?

Przecietny Polak zjada oko*o 2 kg Sledzi rocznie! Niektérzy
kucharze twierdzg, ze te popularng rybe mozna przygotowac na
ponad sto réznych sposobdéw — od klasycznych marynat po
nowoczesne, pikantne wariacje jak ta z chili i kolendra.

Dla urozmaicenia

Aby wzbogaci¢ smak sosu, dodaj Swiezg papryke pokrojona w
drobng kostke i przysmaz ja razem z szalotkay. Mozesz réwniez
eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami chili, aby uzyskad
pozgdany poziom pikantnosci — od %*agodnego do ekstremalnie
ostrego.



