Pikantne skrzydetka Z
czosnkiem 1 rozmarynem

Pikantne skrzydetka z czosnkiem 1
rozmarynem

Odkryj niesamowity smak pikantnych skrzydetek z czosnkiem i
rozmarynem — przekaski, ktdra rozgrzeje kazde spotkanie! Te
soczyste kawatki kurczaka, zamarynowane w aromatycznej
mieszance zidét 1 przypraw, to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Sekret ich wyjatkowego smaku tkwi w potaczeniu
intensywnego czosnku, $wiezego rozmarynu i stodkiej nuty
syropu klonowego, ktére wspdélnie tworzg harmonijng kompozycje.

Dla kogo?

Pikantne skrzydetka to propozycja dla mitosSnikéw wyrazistych
smakéw i osob, ktdére cenig sobie proste, ale efektowne
przekgski. Doskonale sprawdzg sie zardwno jako danie gtéwne,
jak 1 jako dodatek do wiekszego positku. Ich intensywny,
pikantny charakter przypadnie do gustu szczeg6lnie tym, ktérzy
lubig potrawy z charakterem.

Na jaka okazje?

Te aromatyczne skrzydetka to idealny wybdér na wieczor filmowy,
spotkanie z przyjaciétmi czy emocjonujgcy mecz. Swietnie
komponujg sie z zimnym piwem Llub innymi napojami. Mozesz je
rowniez zaserwowal podczas grilla w ogrodzie — ich intensywny
aromat z pewnoscig przyciaggnie wszystkich gosci!

Czy wiesz o tym?

Jogurtowy dip z dodatkiem sera plesniowego doskonale rdéwnowazy
pikantny smak skrzydetek. Ta kremowa, delikatna przekaska
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Yagodzi ostros¢ przypraw, tworzac harmonijne potaczenie
smakéw. Mozesz réwniez podal skrzydetka z frytkami i ulubiong
surowka, uzyskujgc domowg wersje popularnego dania typu fast
food.

Dla urozmaicenia

Wyprobuj rézne warianty marynaty — dodaj midéd zamiast syropu
klonowego lub wzboga¢ jg o sok z cytryny. Mozesz réwniez
eksperymentowa¢ z przyprawami, dodajgc wiecej chili dla
zwiekszenia pikantnosci lub papryke wedzong dla uzyskania
gtebszego aromatu.



