Pijane krewetki z szafranem

Pijane krewetki 2z szafranem -
wykwintna uczta w 15 minut

Aromatyczne krewetki w winnym sosie z nutg szafranu to
propozycja, ktdéra zachwyci nawet najbardziej wymagajace
podniebienia. To danie, w ktdérym delikatne owoce morza
spotykajg sie z wyrazistymi przyprawami 1 kremowym sosem,
tworzgc harmonijng kompozycje smakéw.

Dla kogo?

Pijane krewetki z szafranem to idealna propozycja dla
mitosnikéw kuchni Srédziemnomorskiej oraz owocdw morza.
Sprawdzi sie zaréwno jako wykwintna kolacja dla dwojga, jak i
jako elegancka przystawka na wiekszym przyjeciu. Danie
zachwyci osoby cenigce sobie szybkie, ale wyrafinowane
potrawy.

Na jaka okazje?

To doskonaty wybdér na romantyczng kolacje, spotkanie z
przyjacidéimi czy rodzinny obiad w weekend. Krewetki w
szafranowym sosie mogg by¢ rdéwniez gwiazdg uroczystej kolacji
Swigtecznej lub sylwestrowej. Przygotowanie zajmuje zaledwie
15 minut, co czyni je idealnym rozwigzaniem, gdy chcesz
zaimponowaé¢ gosciom, nie spedzajac godzin w kuchni.

Czy wiesz, ze..

Szafran, nazywany ,czerwonym ztotem”, jest najdrozsza
przyprawg Swiata. Do uzyskania 1 kg szafranu potrzeba oko%o
150 000 kwiatdédw krokusa. Ta wyjgtkowa przyprawa nadaje
potrawom nie tylko charakterystyczny kolor, ale takze
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subtelny, niepowtarzalny aromat, ktory idealnie komponuje sie
Z owocami morza.

Dla urozmaicenia

Pijane krewetki mozesz poda¢ na kilka sposobdw. Klasycznie
smakujg z makaronem spaghetti al dente, ale réwnie dobrze
sprawdzg sie z ryzem basmati lub jako dodatek do satatki. Dla
bardziej wyrazistego smaku dodaj szczypte chili lub skropienie
Swiezg cytryng tuz przed podaniem.



