Piersi kurczaka po lwowsku

Piersi kurczaka po 1lwowsku -
tradycyjny smak z nuta owocow

Szukasz pomystu na wyjatkowe danie z kurczaka? Piersi kurczaka
po lwowsku to doskonat*a propozycja, ktéra zachwyci Cie
potgczeniem soczystego miesa z wyrazistym smakiem suszonych
owocOw. Ten klasyczny przepis przeniesie Cie w kulinarng
podréz do Lwowa, gdzie tradycja miesza sie z wykwintnym
smakiem.

Sekret tego dania tkwi w idealnym potgczeniu Przyprawy do
pikantnego kurczaka Knorr z delikatng s*odycza suszonych
jabtek i sliwek, ktore wczesniej namaczane sg w winie. Dzieki
temu mieso zyskuje niepowtarzalny aromat i soczystos¢, a sos
nabiera gtebi smaku, zwtaszcza po dodaniu odrobiny octu
balsamicznego.

Dla kogo?

Piersi kurczaka po 1lwowsku to idealna propozycja dla
mitosnikéw drobiu, ktérzy cenig sobie oryginalne potaczenia
smakowe. Jesli nigdy wczesniej nie préobowates kurczaka z
suszonymi owocami, ten przepis bedzie doskonata okazjag, by
odkry¢ to wyjgtkowe potgczenie. Danie zadowoli zarodwno
tradycjonalistow, jak i osoby poszukujgce nowych doznan
kulinarnych.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zarowno na codzienny obiad dla rodziny,
jak 1 na wykwintng kolacje dla gosci. Elegancki wyglad i
bogaty smak z pewnosScig zrobig wrazenie na Twoich bliskich. To
takze dobry wybdr na niedzielny obiad, gdy masz wiecej czasu
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na przygotowanie wyjagtkowego positku.

Czy wiesz, ze?

Namaczanie suszonych owocdéw w winie przez godzine to kluczowy
etap przygotowania, ktdéry nadaje daniu charakterystyczny smak.
Pamietaj, aby kurczaka smazy¢ na rozgrzanym oleju do uzyskania
ztocistego koloru — dzieki temu mieso pozostanie soczyste w
Srodku i chrupigce na zewnatrz.

Dla urozmaicenia

Kurczaka po 1lwowsku mozesz podawa¢ z roéznymi dodatkami.
Klasycznie pasujg do niego gotowane lub pieczone ziemniaki,
ale rdéwnie dobrze sprawdzi sie kasza gryczana lub ryz. Dla
Swiezosci dodaj do dania sezonowa surdéwke lub blanszowane
warzywa.



