Piers z kurczaka w zupie
cebulowe]j

Piers z kurczaka w zupie cebulowej
— kremowa rozkosz

Delikatna pier$s z kurczaka zanurzona w aromatycznej zupie
cebulowej i otulona aksamitng S$mietankag to propozycja, ktdéra
zachwyci nawet najbardziej wymagajgce podniebienia. To danie
tgczy w sobie prostote przygotowania z wyrafinowanym smakiem,
tworzgc idealng kompozycje na rodzinny obiad.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdélnie dla osob
cenigcych sobie kremowe sosy 1 delikatne mieso. Dzieki
prostocie przygotowania sprawdzi sie zaroéwno u poczgtkujacych
kucharzy, jak i dosSwiadczonych mistrzéw kuchni. Dzieci
pokochajg soczystg piers kurczaka, a dorosli docenig gtebie
smaku, jaka nadaje zupa cebulowa.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdr na niedzielny obiad w gronie najblizszych lub
przytulng kolacje we dwoje. Sprawdzi sie réwniez jako danie na
przyjecie — mozesz je przygotowa¢ wczes$niej, a przed podaniem
tylko podgrza¢. To takze Swietna propozycja na chtodniejsze
dni, gdy potrzebujesz czego$S rozgrzewajacego i sycgcego.

Czy wiesz, ze?

Zupa cebulowa, bedaca bazg tego dania, wywodzi sie z kuchni
francuskiej i byta tradycyjnie spozywana przez robotnikéw jako
tanie i pozywne danie. Dzis$ jest ceniona za swdj bogaty smak i
aromat. Potgczenie jej z delikatnym miesem drobiowym to
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kulinarny most miedzy tradycjg a nowoczesnoscig.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajac Swieze ziota — tymianek lub
rozmaryn doskonale podkreslg smak. Dla bardziej wyrazistego
charakteru, przed zalaniem $mietankg, posyp kurczaka odrobing
startego sera typu gruyere lub ementaler. Jesli 1lubisz
pikantne akcenty, dodaj szczypte pieprzu cayenne lub kilka
plastréw Swiezej papryczki chili.



