Piers z kurczaka w sosile

Kremowy Kurczak w Sosie Smietanowo-
Grzybowym

Delikatna piers z kurczaka w aksamitnym sosie $mietanowo-
grzybowym to propozycja, ktdra zachwyci nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy. Ten prosty przepis pozwoli Ci
wyczarowa¢ danie restauracyjnej jakosci w zaledwie kilkanascie
minut. Soczyste kawatki miesa otulone kremowym sosem z nutg
biatego wina i chrupigcych orzechéw wtoskich tworzga harmonijng
kompozycje smakdw.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegbélnie dla zabieganych
0s6b, ktéore ceniag sobie szybkie, a jednoczes$nie wyjgtkowo
smaczne positki. Kremowy kurczak przypadnie do gustu zardéwno
dzieciom, jak i dorostym, ktérzy lubig klasyczne, ale
niebanalne potgczenia smakowe.

Na jaka okazje?

Ten przepis sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na
nieformalng kolacje z przyjacioimi. Elegancki wyglad i bogaty
smak sprawiajg, ze danie prezentuje sie niezwykle apetycznie,
a jego przygotowanie nie wymaga spedzania dtugich godzin w
kuchni.

Czy wiesz, ze?

Prazenie orzechdéw wtoskich na suchej patelni przed dodaniem
ich do sosu znaczagco wzbogaca smak catego dania. Orzechy
uwalniajg swéj dintensywny aromat i zyskujg przyjemnag
chrupkos¢, ktdéra sSwietnie kontrastuje z kremowa konsystencijg
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SOSu.

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasycznie danie podaje sie z makaronem tagliatelle,
rownie dobrze komponuje sie z nieprazong kaszg gryczang lub
wtoskimi kluskami gnocchi. Mozesz tez eksperymentowad z
ziotami — zamiast koperku sprébuj doda¢ sSwiezg bazylie lub
tymianek.



