Piers z kurczaka po alpejsku

Piers z kurczaka po alpejsku -
alpejska uczta na Twoim talerzu

Soczyste piersi z kurczaka, aromatyczny ser 1 stodki ananas
tworzg harmonijne potgczenie smakdéw w tym prostym, a
jednoczed$nie wykwintnym daniu. Pier$ z kurczaka po alpejsku to
propozycja, ktdéra zachwyci kazdego mitosnika delikatnego miesa
drobiowego w towarzystwie aksamitnego, kremowego sosu.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdélnie dla osoéb
cenigcych szybkie, a jednoczesnie petnowarto$Sciowe positki.
Delikatny smak kurczaka z nutg stodyczy ananasa spodoba sie
nawet wybrednym smakoszom, a prosty sposdéb przygotowania
ucieszy kazdego, kto nie lubi spedza¢ w kuchni zbyt wiele
czasu.

Na jaka okazje?

Piers z kurczaka po alpejsku sprawdzi sie zardéwno na codzienny
obiad, jak i na nieformalng kolacje z przyjacioimi. To takze
Swietna propozycja na rodzinny positek w weekend, kiedy mamy
wiecej czasu, by przygotowa¢ dodatki, takie jak chrupigce
tédeczki ziemniaczane.

Czy wiesz, ze?

Potaczenie kurczaka z ananasem to klasyka, ktdéra nigdy nie
zawodzi. Stodycz owocu doskonale przetamuje delikatny smak
miesa, tworzgc harmonijng kompozycje. Dodatek aromatycznych
przypraw Knorr nadaje potrawie gtebi smakowej, a kremowy sos
serowo-brokutowy dopetnia catosci.


https://multicook.zgora.pl/blog/piers-z-kurczaka-po-alpejsku/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Dla urozmaicenia

Zamiast ryzu podaj danie z <chrupigcymi *o6deczkami
ziemniaczanymi. Ziemniaki w mundurkach ugotuj, pokrdj wzdtuz
na 6semki, skrop oliwag, posyp tymiankiem i zapiecz w
piekarniku. Mozesz tez eksperymentowal z rodzajami sera —
wyprébuj goérski, szwajcarski lub gouda dla uzyskania réznych
wariantow smakowych.



