Piers z Kostka rosotowa =z
Kury

Soczysta piers =z kurczaka z
pieczarkami 1 porem

Klasyczne potgczenie delikatnej piersi 2z kurczaka z
aromatycznymi pieczarkami i porem to propozycja, ktéra
zadowoli nawet najbardziej wymagajgce podniebienia. Sekret tej
potrawy tkwi w marynacie na bazie kostki rosotowej z kury,
ktéra nada miesu wyjatkowy smak i soczystos¢.

Dla kogo?

Ta prosta, a jednoczesnie wyrafinowana potrawa sprawdzi sie
zaréwno na codzienny obiad, jak i na spotkanie z bliskimi.
Jest lekka, petna smaku i stosunkowo szybka w przygotowaniu.
Docenig ja szczegd6lnie osoby cenigce klasyczne smaki w
nowoczesnym wydaniu oraz mitos$nicy drobiu, ktérzy szukaja
nowych sposobd6w na przyrzadzenie piersi z kurczaka.

Na jaka okazje?

Danie idealnie sprawdzi sie jako gtéwny punkt rodzinnego
obiadu, ale réwnie dobrze zaprezentuje sie na nieformalnej
kolacji z przyjaciotmi. Dzieki eleganckiemu wygladowi i
harmonijnemu potgczeniu smakdéw, moze by¢ takze ciekawa
propozycja na Swigteczny stét w lzejszej wersji.

Czy wiesz, ze?

Kostka rosotowa z kury to nie tylko baza do zup, ale takze
Swietny sktadnik marynat. Rozpuszczona w oliwie z oliwek
nadaje miesu gteboki, naturalny smak i pomaga je zmiekczy(,
dzieki czemu pier$ z kurczaka pozostaje soczysta nawet po
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usmazeniu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajac do pieczarek i pora odrobine
biatego wina lub $mietanki. Swietnie sprawdza sie takze
suszone pomidory, czosnek lub Swieze zio%a, takie jak tymianek
czy rozmaryn, ktére dodadzg potrawie Srdédziemnomorskiego
charakteru.



