Piers z indyka faszerowana
szpinakiem

Roladki z indyka ze szpinakiem -
kulinarna symfonia smakow

Soczysta piers z indyka faszerowana aromatycznym szpinakiem to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Delikatne mieso skrywa w
sobie bogactwo smakéw — kremowy ser feta, chrupigce orzeszki
pinii 1 intensywne suszone pomidory tworzga niezapomniane
potaczenie. Kazdy kes to odkrywanie nowych doznan smakowych!

Sekret tej potrawy tkwi w precyzyjnym przygotowaniu. Cienko
rozbite ptaty indyka, doprawione przyprawg Knorr, otulaja
soczysty farsz szpinakowy. Zawiniete w folie aluminiowg 1
upieczone do ztocistego koloru, zachowujg swojg soczystosc i
aromat. Podane na aksamitnym sosie pomidorowym z kaparami
stanowig danie, ktére zachwyci nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

Dla kogo?

Idealne dla tych, ktérzy lubig zaskakiwac¢ bliskich kulinarnymi
niespodziankami. Kazdy kes tych roladek to odkrywanie nowych
smakéw — od delikatnego indyka, przez wyrazisty szpinak, az po
stoneczne akcenty suszonych pomidoréw i orzechowg nute pinii.

Na jaka okazje?

Doskonate zardowno na codzienny obiad, jak i na sSwigteczny
st6t. To eleganckie danie przetamuje monotonie tradycyjnych
potagczen miesno-warzywnych. Mozna je rowniez podawa¢ na zimno
jako wykwintng domowg wedline na przyjeciach.
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Czy wiesz, ze?

Jesli obawiasz sie, ze rolada rozpadnie sie podczas pieczenia,
mozesz zwigzac¢ jg baweiniang nitkg kuchenng. Po upieczeniu
nitke t*atwo usuniesz, a rolada zachowa swdj idealny ksztatt.

Dla urozmaicenia

Roladki Swietnie komponuja sie z satatka z sezonowych warzyw
skropiong delikatnym dressingiem. Taka kompozycja nie tylko
wzbogaci smak dania, ale réwniez doda mu lekkosSci i SwiezoSci.



