Piers z gesi (duszona)

Duszona Piers z Gesi — Klasyk w
Nowoczesnym Wydaniu

Soczysta piers z gesi duszona w aromatycznym sosie to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Nasze danie *aczy tradycyjne
smaki z nutg wykwintnos$ci, ktdéra zapewnia dodatek wina i
starannie dobranych warzyw. Mieso, delikatnie natarte
majerankiem i przyprawg Delikat Knorr, zachowuje swoja
naturalng soczysto$¢, jednoczesnie nabierajgc gtebi smaku
podczas powolnego duszenia.

Dla kogo?

Duszona pier$ z gesi to propozycja dla mitosnikéw wyrazistych
smakéw i tradycyjnej kuchni w eleganckim wydaniu. Doskonale
sprawdzi sie zardéwno na stole rodzinnym, jak i podczas
przyjecia dla przyjacidét cenigcych kulinarne doznania. To
danie, ktdore zadowoli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Swigteczny obiad, rodzinna uroczysto$¢ czy romantyczna kolacja
we dwoje — duszona pier$ z gesi sprawdzi sie w kazdej z tych
sytuacji. To eleganckie danie, ktére wprowadzi odswietny
nastrdéj i stanie sie kulinarnym centrum kazdego spotkania przy
stole.

Czy wiesz, ze?

Gesina to jedno z najzdrowszych mies drobiowych, bogate w
biatko 1 nienasycone kwasy ttuszczowe. Tradycja spozywania
gesi w Polsce siega Sredniowiecza, a jej mieso cenione jest za
wyjatkowy smak i wartos$ci odzywcze. Powolne duszenie to
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sekret, ktéry pozwala wydoby¢ petnie aromatu tego szlachetnego
miesa.

Dla urozmaicenia

Duszong pier$ z gesi mozesz poda¢ z kluskami Slaskimi, pyzami
lub purée ziemniaczanym z dodatkiem chrzanu. Swietnie
komponuje sie réwniez z karmelizowanymi jabtkami lub zurawing,
ktére przetamiag intensywno$¢ miesa orzezZzwiajaca
kwaskowatos$cig.



