Pierogli ruskie w <cilesScie
krucho drozdzowym z dipem ze
smazong cebulka

Pierogli ruskie w ciescie krucho-
drozdzowym

Tradycyjne pierogi ruskie zyskujg nowe oblicze dzieki
wyjatkowemu ciastu krucho-drozdzowemu! Ten przepis %*agczy
klasyczny farsz ziemniaczano-serowy z delikatnym, puszystym
ciastem, ktdére zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy. Cato$¢ dopetnia aromatyczny dip ze smazong cebulka,
ktéry dodaje potrawce gtebi smaku.

Dla kogo?

Pierogi ruskie w cie$Scie krucho-drozdzowym to doskonata
propozycja dla os6b, ktdore cenig sobie tradycyjne smaki, ale
lubig kulinarne eksperymenty. To danie zadowoli zardwno
mitosnikdéw klasycznej kuchni polskiej, jak i tych, ktérzy
poszukujg nowych doznan smakowych. Delikatne ciasto i kremowy
farsz sprawig, ze kazdy kes bedzie prawdziwg ucztg dla
podniebienia.

Na jaka okazje?

Te wyjatkowe pierogi sprawdzg sie zardéwno na rodzinny obiad,
jak i podczas spotkan z przyjaciétmi. Mogg by¢ gtdéwnym daniem
niedzielnego obiadu lub oryginalng przekaska na przyjeciu. Ich
nietypowa forma z pewnosScig zaskoczy gosci i stanie sie
tematem rozmdéw przy stole.
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Czy wiesz o tym?

Potgczenie ciasta drozdzowego z kruchym to kulinarny patent,
ktory daje niesamowity efekt — pierogi sa jednoczesnie
puszyste i delikatnie kruche. Sekret udanego ciasta tkwi w
odpowiednim wyrabianiu i czasie rosniecia. Warto pamietad, ze
ciasto bedzie nieco lepkie podczas formowania pierogéw — to
normalne!

Dla urozmaicenia

Dip ze smazong cebulkg i serkiem topionym mozna wzbogacic¢ o
Swieze ziota - szczypiorek, koperek lub bazylie. Dla
mitos$nikéw ostrzejszych smakéw polecamy dodanie odrobiny chili
lub wedzonej papryki. Farsz mozna rowniez urozmaicic¢ dodajac
podsmazone pieczarki lub boczek.



