Pierogli leniwe z truskawkami

Pierogi leniwe 2z truskawkami -
stodka klasyka w nowej odstonie

Pierogi leniwe 2z truskawkami to prawdziwa uczta dla
podniebienia, %*gczgca tradycje polskiej kuchni z soczysta
stodyczg owocOw. To proste danie przygotujesz w zaledwie
kwadrans! Wystarczy, ze przecisniesz twardg przez praske,
potaczysz go z zottkiem, mgka ziemniaczang, pszenng i cukrem
waniliowym, formujgc zwarte ciasto. Po krdétkim odpoczynku
podziel je na watki, pokrdj na ukos$ne kawatki i ugotuj w
wodzie przez 2-3 minuty. Podawaj z pokrojonymi truskawkami,
jogurtem i cukrem pudrem. Dla mitosnikéw aromatycznych doznan
polecamy posypke z cynamonu, ktdra nada catos$ci wyjatkowego
charakteru.

Dla kogo?

Leniwe pierogi z truskawkami to propozycja idealna dla
mitosnikdéw domowych stodko$ci. Zachwyca zardowno dzieci, jak i
dorostych cenigcych tradycyjne smaki polskiej kuchni w
nowoczesnym wydaniu. To takze doskonaty wybdér dla zabieganych
osob, ktore pragng przygotowac¢ co$ pysznego i efektownego w
krotkim czasie.

Na jaka okazje?

Kluski leniwe z truskawkami Swietnie sprawdzg sie jako stodki
obiad, oryginalny deser lub sycacy podwieczorek. To doskonata
propozycja na letnie dni, gdy truskawki sg najsmaczniejsze,
ale dzieki mrozonym owocom mozesz cieszy¢ sie tym przysmakiem
przez caty rok.


https://multicook.zgora.pl/blog/pierogi-leniwe-z-truskawkami/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/pierogi-mrozone

Czy wiesz, ze?

Nazwa ,pierogi leniwe” wzieta sie od prostego sposobu
przygotowania — nie wymagajg one nadziewania jak tradycyjne
pierogi. Wystarczy potgczy¢ sktadniki, uformowa¢ kluski i
ugotowa¢. To jedno z najbardziej charakterystycznych dan
polskiej kuchni, ktore mimo swojej prostoty zachwyca smakiem i
konsystencjg.

Dla urozmaicenia

Jesli lubisz eksperymentowaé, mozesz zastgpic¢ truskawki innymi
owocami — jagodami, wisé$niami czy malinami. Dla gtebszego
aromatu dodaj ekstrakt z prawdziwej wanilii lub szczypte
kardamonu. Mozesz rdéwniez poda¢ leniwe z rozgrzanym mastem i
prazonymi migdatami dla bardziej wyrafinowanego smaku.



