Pierogi leniwe Z maka
ziemnliaczanag

Pierogi leniwe z maka zliemniaczang
— tradycyjny smak w nowej odstonie

Pierogi leniwe to klasyk polskiej kuchni, ktéry zawsze
przywotuje wspomnienia domowych obiaddéw. Nasze pierogi leniwe
z magka ziemniaczang wyrdézniaja sie wyjatkowg puszystoscig i
delikatnym smakiem. Sekret tkwi w potgczeniu ziemniakéw z
serem, jajkiem oraz mieszankg mgki ziemniaczanej 1 pszennej.
Ciasto zagniatamy na jednolitg mase, formujemy wateczki, ktére
lekko sptaszczamy i kroimy w charakterystyczne romby. Po
wrzuceniu na wrzatek, gotujemy je do wyptyniecia, a nastepnie
podajemy z rozpuszczonym mastem i podsmazong butka tartg,
doprawiong przyprawg Knorr.

Dla kogo?

Pierogi leniwe to doskonat*a propozycja dla catej rodziny,
szczegblnie dla dzieci, ktdére uwielbiajag stodkie dania. To
rowniez Swietna opcja dla zabieganych oséb — przygotowanie
zajmuje niewiele czasu, a efekt jest zawsze zadowalajacy.
Dodatkowo, danie to przypadnie do gustu mitosnikom tradycyjnej
kuchni polskiej w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Pierogi leniwe sprawdzg sie jako szybki obiad w ciggu
tygodnia, ale takze jako stodki deser na niedzielne
popotudnie. To réwniez doskonat*a propozycja na podwieczorek
dla dzieci wracajgcych ze szkoty. Mozesz je przygotowac na
rodzinne spotkania, gdzie z pewno$cig zachwycg wszystkich
gosci.
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Czy wiesz, ze?

Ubicie biatek na sztywng piane i dodanie ich na koncu procesu
przygotowania ciasta sprawi, ze pierogi bedag wyjatkowo
puszyste. Dodatek twarogu nadaje im charakterystyczny, lekko
kwaskowaty smak, ktéry idealnie komponuje sie ze stodkimi
dodatkami.

Dla urozmaicenia

Pierogi leniwe mozesz podawa¢ na rézne sposoby — tradycyjnie z
cukrem i cynamonem, ale rowniez z bakaliami, domowym dzemem
Sliwkowym lub porzeczkowym. Dla mitosnikdéw wytrawnych smakéw
polecamy wersje z podsmazong cebulkg i czosnkiem. Sprébuj tez
podsmazy¢ juz ugotowane pierogi na patelni — zyskajg chrupiaca
skorke!



