Pieczony schab ze Sliwka w
rekawie

Schab ze sliwka w rekawie -
soczysta uczta dla podniebienia

Odkryj sekret idealnie soczystego schabu! Nasze danie tgczy
delikatnos¢ miesa z wyrazistym smakiem suszonych $liwek,
tworzac harmonijng kompozycje stodko-wytrawnych nut.
Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy nacig¢ schab
wzdtuz, wypetnic¢ go suszonymi Sliwkami i nasmarowad
aromatyczng pasta ze zmiksowanych $liwek, Przyprawy do
karkéwki Knorr i oleju. Umieszczony w rekawie do pieczenia
schab zachowuje wszystkie soki i aromaty, dzieki czemu mieso
pozostaje soczyste i peitne smaku. Po zaledwie 50 minutach
pieczenia w temperaturze 180°C, na Twoim stole zagosSci danie,
ktére zachwyci kazdego domownika.

Dla kogo?

Schab pieczony ze $Sliwkg w rekawie to prawdziwa uczta dla
mitosnikdéw nietuzinkowych potgczen smakowych. 0Osoby cenigce
balans miedzy stodyczg owocdw a wyrazistoscig miesa bedg
zachwycone. To propozycja zardowno dla tradycjonalistéw, jak i
tych, ktorzy lubig eksperymentowa¢ w kuchni — klasyczna
receptura daje przestrzen do wtasnych interpretacji.

Na jaka okazje?

Ten soczysty schab sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad
rodzinny, Swigteczny stét* czy kolacje z przyjaciéimi. Jego
zaletg jest nie tylko wysSmienity smak, ale rdéwniez prostota
przygotowania — mieso piecze sie samo w rekawie, dajgc Ci czas
na przygotowanie dodatkdédw lub spedzenie czasu z bliskimi.


https://multicook.zgora.pl/blog/pieczony-schab-ze-sliwka-w-rekawie/
https://multicook.zgora.pl/blog/pieczony-schab-ze-sliwka-w-rekawie/

Czy wiesz, ze?

Pieczony schab ze Sliwka smakuje wysmienicie réwniez na zimno!
Pokrojony w cienkie plastry staje sie wykwintng wedling do
kanapek lub elegancka przekgska na desce mies. To praktyczne
rozwigzanie na nastepny dzien po Swigtecznym obiedzie 1lub
spotkaniu towarzyskim.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozesz wzbogaci¢ dodajac do schabu rodzynki
lub migdaty. Eksperymentuj z przyprawami — Swiezy tymianek,
natka pietruszki czy Swiezo zmielony pieprz nadadza daniu
indywidualnego charakteru. Mozesz réwniez zastgpic¢ sliwki
suszonymi morelami lub zurawing dla uzyskania innego profilu
smakowego. Gotowe danie podawaj z ziemniakami i lekka suréwka
z kapusty pekinskiej.



