Pieczona szynka marynowana w
czosnku

Aromatyczna Szynka Pieczona z Nuta
Czosnku

Odkryj sekret idealnie soczystej szynki, ktdéra zachwyci Twoich
bliskich intensywnym aromatem czosnku i ziét. Nasza pieczona
szynka marynowana w czosnku to prawdziwa uczta dla
podniebienia — mieso rozptywajgce sie w ustach z wyrazistym,
gtebokim smakiem.

Dla kogo?

Ta aromatyczna szynka to doskonaty wybor dla mitosnikoéw
klasycznych, domowych smakéw. Sprawdzi sie zaréwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidimi.
Jej intensywny smak docenig szczegdlnie osoby lubigce
wyraziste, ziotowe nuty w potaczeniu z delikatnym miesem.

Na jaka okazje?

Pieczona szynka z czosnkiem bedzie gwiazda sSwigtecznego stotu,
ale réownie dobrze sprawdzi sie na niedzielny obiad czy
uroczystag kolacje. To danie, ktdére nadaje wydarzeniu
wyjatkowego charakteru, a jednoczesnie jest na tyle
uniwersalne, ze pasuje do wielu okazji.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie miesa w czosnku nie tylko nadaje mu wspaniaty
aromat, ale rdéwniez pomaga w jego zmiekczeniu. Czosnek zawiera
naturalne enzymy, ktdére delikatnie rozbijajg wtdkna miesSniowe,
dzieki czemu szynka po upieczeniu jest niezwykle soczysta i
miekka.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak szynki dodajgc do marynaty Swieze ziota
— rozmaryn czy tymianek doskonale komponujg sie z czosnkiem.
Jesli lubisz stodko-stone potaczenia, przed koncem pieczenia
posmaruj szynke mieszanka miodu i musztardy, ktéra utworzy
apetyczng, karmelizowang skoérke.



