Pieczona karkowka z grzybowym
aromatem

Aromatyczna karkowka z grzybowym
akcentem

0dkryj wyjatkowy smak pieczonej karkéwki z grzybowym aromatem
— dania, ktdére zachwyci kazdego mito$nika miesnych potraw.
Soczysta karkdwka otulona intensywnga marynata z suszonych
grzybéw i natki pietruszki to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy
natrze¢ mieso aromatyczng mieszanka, zawing¢ w folie i upiec
do miekkosci w piekarniku. Efekt? Kruche, rozptywajace sie w
ustach mieso o gtebokim, le$nym aromacie.

Dla kogo?

Ta pieczona karkowka to idealna propozycja dla mitosnikow
grzybowych smakéw i tradycyjnej kuchni. Sprawdzi sie zaréwno
na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacioimi.
Dzieki prostocie przygotowania, nawet poczatkujgcy kucharze
poradzg sobie z tym przepisem bez trudu.

Na jaka okazje?

Pieczona karkéwka doskonale sprawdzi sie jako danie gtéwne na
niedzielny obiad, uroczystg kolacje czy spotkanie rodzinne.
Mozesz jg roéwniez przygotowal z wyprzedzeniem na wieksze
przyjecie — smakuje wysmienicie zardéwno na ciepto, jak i na
zimno.

Czy wiesz, ze?

Suszone grzyby nadajg potrawie nie tylko wyjgtkowego aromatu,
ale réwniez wzbogacajg ja o cenne sktadniki odzywcze. Aby
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wzmocni¢ smak marynaty, mozesz doda¢ odrobine chili, ktére
nada catosci przyjemnej pikanterii.

Dla urozmaicenia

Podawaj karkdéwke z kluskami slgaskimi, kaszg lub pieczonymi
ziemniakami. Jako dodatek $Swietnie sprawdza sie zasmazane
buraczki, kapusta kiszona 1lub lekka satatka z kapusty
pekinskiej z zurawing. Kazda z tych kombinacji stworzy
petnowartosciowy, sycgcy positek.



