Pieczona karkowka z chrupiaca
skorka

Pieczona karkowka z chrupiaca
skdrka — klasyk w nowej odstonie

Soczysta karkdédwka otulona chrupigca, aromatyczng skérkg to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Nasze wyjatkowe podejscie do
tego tradycyjnego dania polega na potaczeniu delikatnego miesa
z chrupigcg warstwg z chleba tostowego, ktéra podczas
pieczenia tworzy niepowtarzalng teksture 1 smak.

Dla kogo?

Pieczona karkowka to danie, ktore zadowoli zaréowno mitosnikdw
klasycznej kuchni polskiej, jak 1 osoby poszukujgce nowych
doznan kulinarnych. Jest idealna dla rodzin z dziecmi oraz dla
0s6b cenigcych sobie proste, ale wyraziste smaki. Dzieki
swojej soczystosci i delikatnosci, zadowoli nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zaréwno na codzienny obiad, jak i podczas
uroczystych spotkan rodzinnych. To doskonaty wybdr na
niedzielny obiad, przyjecie imieninowe czy kolacje z
przyjacidotmi. Jej elegancki wyglad i wysmienity smak sprawig,
ze gosScie poczuja sie wyjgtkowo docenieni.

Czy wiesz, ze?

Wybierajgc karkéwke, warto zwrécié¢ uwage na jej kolor -—
powinien by¢ jasnordézowy lub rdézowy. Mniejsze kawatki
wieprzowiny bedg bardziej miekkie 1 soczyste po upieczeniu.
Odpowiednie natarcie miesa przyprawami i odstawienie go na
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chwile w chtodne miejsce pozwala na lepsze przenikniecie
aromatow.

Dla urozmaicenia

Podawaj karkéwke z pieczonymi talarkami ziemniakéw Llub
domowymi frytkami. Jako dodatek warzywny Swietnie sprawdzg sie
grillowane warzywa — baktazan, cukinia, papryka i czerwona
cebula. Mozesz tez przygotowal prostg satatke z pomidoréw z
bazylig i oliwg z oliwek. Cato$¢ udekoruj posiekanym
szczypiorkiem dla dodania Swiezosci i koloru.



