Pieczen wotowa w sosilie 2Z
pieczarkami

Soczysta pieczen wotowa w sosile
pieczarkowym

Tradycyjna pieczen wotowa to prawdziwa uczta dla podniebienia.
Kruche mieso, otulone aromatycznym sosem pieczarkowym,
zachwyca gtebokim smakiem i aksamitng konsystencjg. Sekret tej
potrawy tkwi w odpowiednim przygotowaniu miesa — marynowanie w
cebuli nadaje wotowinie wyjatkowej miekkosci i intensywnego
aromatu.

Dla kogo?

Pieczen wotowa w sosie pieczarkowym to doskonaty wybér dla
mitosnikéw klasycznej kuchni polskiej. Sprawdzi sie zardéwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi. To
danie, ktéore zadowoli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy
— soczyste mieso 1 kremowy sos pieczarkowy tworzg harmonijne
potgczenie, ktdre trudno przebic.

Na jaka okazje?

To idealna propozycja na niedzielny obiad w gronie
najblizszych. PieczehA wotowa doskonale sprawdzi sie réwniez
podczas Swigtecznych spotkan czy uroczystych kolacji. Jej
klasyczny charakter i wyrazisty smak sprawiajg, ze jest to
danie na specjalne okazje, kiedy chcemy zaskoczy¢ gosci czyms
wyjatkowym.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie wotowiny w cebuli to stary kulinarny trik, ktory
nie tylko nadaje miesu aromatu, ale réwniez przyczynia sie do
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jego kruszenia. Enzymy zawarte w cebuli rozbijajg wtdkna
miesniowe, dzieki czemu pieczen staje sie bardziej miekka i
soczysta. Im dtuzej mieso marynuje sie w cebuli, tym lepszy
efekt koncowy.

Dla urozmaicenia

Klasyczng pieczeh wotowg mozesz podac z pieczonymi ziemniakami
z rozmarynem, ale rdéwnie dobrze sprawdzg sie domowe kopytka
czy kluski Slagskie. Dla bardziej wyrazistego smaku, dodaj do
sosu pieczarkowego odrobine suszonego majeranku lub Swiezo
mielonego czarnego pieprzu.



