Pieczen wleprzowa po
mysliwsku

Pieczen wieprzowa po mysSliwsku -
klasyk polskiej kuchni

Pieczen wieprzowa po mys$liwsku to prawdziwa uczta dla
podniebienia, ktdra przenosi nas w Swiat tradycyjnych polskich
smakdw. Soczyste mieso, marynowane przez dobe w aromatycznej
mieszance warzyw, jatowca 1 przypraw, nabiera gtebokiego,
wyrazistego charakteru. Dtugie pieczenie w niskiej
temperaturze sprawia, ze mieso staje sie niezwykle kruche 1
soczyste, a sos zyskuje aksamitng konsystencje dzieki
dodatkowi pokruszonego chleba.

Dla kogo?

Ta pieczen to doskonaty wybor dla mitosnikéw tradycyjnej
kuchni polskiej. Sprawdzi sie zaréwno na rodzinnym obiedzie,
jak 1 podczas przyjecia dla przyjaciét. Jej bogaty smak
docenig szczegdlnie osoby lubigce wyraziste, gtebokie aromaty
lesne, ktore wprowadza dodatek grzybdéw i jatowca.

Na jaka okazje?

Pieczen wieprzowa po my$liwsku idealnie sprawdzi sie na
niedzielny obiad w gronie rodziny, ale takze na sSwigtecznym
stole. To réwniez doskonaty pomyst na uroczysty positek w
chtodniejsze dni, gdy potrzebujemy sycgcego, rozgrzewajgcego
dania.

Czy wiesz, ze?

Okreslenie ,po mysliwsku” nawigzuje do tradycji kulinarnych
polskich mysliwych, ktérzy przyrzadzali potrawy z dodatkiem
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le$nych daréw — grzybdow i jagdd jatowca. Te sktadniki nadaja
potrawie charakterystyczny aromat i smak, ktdéry kojarzy sie z
polskim lasem i tradycjg towiecks.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ pieczen dodatkiem suszonych sliwek T1lub
zurawiny, ktdre wprowadzg nute stodyczy kontrastujgcg z
wyrazistym smakiem miesa. Doskonatym dodatkiem bedg tez kluski
slaskie lub purée ziemniaczane, ktdére Swietnie komponujg sie z
aromatycznym sosem.



