Pesto

Domowe Pesto z Bazylii - Wtoski
Klasyk w Twojej Kuchni

Aromatyczne, intensywne w smaku i niezwykle wszechstronne —
domowe pesto z bazylii to prawdziwy skarb kuchni
Srédziemnomorskiej, ktdéry mozesz przygotowa¢ w zaledwie 15
minut! Swieze li$cie bazylii, prazone orzechy, czosnek i
parmezan tworza harmonijng kompozycje, ktdéra zachwyci nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia. Wystarczy wszystkie
sktadniki zmiksowac¢ z oliwg z oliwek, doprawi¢ do smaku i
gotowe!

Dla kogo?

Pesto to doskonata propozycja zardéwno dla mitos$nikdéw kuchni
wtoskiej, jak 1 osdéb poszukujgcych szybkiego sposobu na
wzbogacenie codziennych positkdéw. Sprawdzi sie u zapracowanych
rodzicéw, studentédw czy pasjonatow gotowania, ktorzy cenig
sobie proste, ale wyraziste smaki.

Na jaka okazje?

Ten wszechstronny sos sprawdzi sie na co dzien i od Swieta.
Mozesz nim urozmaici¢ zwykty obiad, przygotowa¢ elegancka
kolacje dla gosci 1lub zaskoczy¢ bliskich wyjatkowym
$niadaniem. Pesto doskonale sprawdzi sie rowniez jako dodatek
do przekasek podczas spotkan towarzyskich.

Czy wiesz, ze..

Tradycyjne wtoskie pesto pochodzi z Genui i oryginalnie
zawiera orzeszki piniowe. Jednak domowa wersja daje ci peina
swobode eksperymentowania — mozesz zastgpi¢ je stonecznikiem,
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orzechami ziemnymi lub nerkowcami, uzyskujgc réwnie pyszny
efekt!

Dla urozmaicenia

Reguluj gestos$¢ pesto ilo$Scig dodanej oliwy w zaleznosci od
przeznaczenia. Wykorzystaj je jako sos do makaronu, dip do
chipséw kukurydzianych, dodatek do pieczonych warzyw, ryb czy
seréw. Dla mitos$nikéw pikantnych smakow, dodaj na koniec
szczypte chili, ktére nada sosowi przyjemny, rozgrzewajacy
charakter.



