Pesto z jarmuzu do chleba

Pesto z jarmuzu - zielona rozkosz
dla Twoich kanapek

0dkryj nowa odstone klasycznego pesto! Nasze pesto z jarmuzu
to kremowa, aromatyczna pasta, ktdéra zachwyci Cie swoim
bogatym smakiem i prostotg przygotowania. Zamiast tradycyjnej
bazylii, wykorzystujemy tu jarmuz - prawdziwg bombe
witaminowg, ktdéra w potgczeniu z orzeszkami pinii, parmezanem
i pieczonym czosnkiem tworzy harmonijng kompozycje smakow.

Sekret tego pesto tkwi w odpowiednim przygotowaniu sktadnikéw.
Blanszowanie jarmuzu pozwala zachowa¢ jego soczysta zielen, a
pieczony czosnek dodaje delikatnej s*odyczy zamiast ostrego
aromatu. Prazone orzeszki pinii wprowadzajg przyjemng
chrupkos¢, a dwa rodzaje sera — gtebie smaku.

Dla kogo?

Pesto z jarmuzu to propozycja dla wszystkich mito$nikow
zdrowego jedzenia, ktérzy nie chcag rezygnowa¢ z wyrazistego
smaku. Docenig je zarowno wegetarianie szukajacy pozywnych
dodatkéw do kanapek, jak i smakosze eksperymentujgcy z nowymi
wersjami klasycznych soséw.

Na jaka okazje?

Nie potrzebujesz specjalnego pretekstu! Ta pasta sprawdzi sie
doskonale podczas rodzinnego $niadania, gdy zaserwujesz ja na
chrupigcym pieczywie. To rdéwniez idealny dodatek do lunchboxa
— wystarczy stoiczek pesto i ulubione pieczywo, by cieszy¢ sie
pysznym positkiem w pracy czy szkole.


https://multicook.zgora.pl/blog/pesto-z-jarmuzu-do-chleba/

Czy wiesz, ze?

Pieczony czosnek traci swojg ostros¢ i nabiera delikatnie
stodkawego smaku, dzieki czemu pesto nie bedzie miato
intensywnego czosnkowego aromatu. Prazenie orzeszkéw pinii na
suchej patelni wydobywa z nich wiecej smaku i nadaje przyjemnag
chrupkosc¢.

Dla urozmaicenia

To wszechstronne pesto mozesz wykorzystaé¢ na wiele sposobdw!
Poza smarowaniem pieczywa, doskonale sprawdzi sie jako dodatek
do makarondéw, mies czy ryb. Mozesz tez uzy¢ go jako dipu do
Swiezych warzyw lub baze do gestego sosu satatkowego.
Mozliwo$Sci sg nieograniczone!



