
Penne z łososiem wędzonym

Penne z łososiem wędzonym w sosie
śmietanowym
Odkryj  harmonię  smaków  w  tym  prostym,  a  jednocześnie
wyrafinowanym  daniu!  Nasze  penne  z  łososiem  wędzonym  to
prawdziwa  symfonia  delikatności  i  aromatu.  Kremowy  sos
śmietanowy otula każdy kawałek makaronu, a wędzona ryba dodaje
charakteru całej kompozycji.

Sekret tego dania tkwi w idealnym połączeniu zblendowanego
łososia  ze  śmietaną  oraz  przyprawami  z  Knorr  Fix,  które
wspólnie tworzą aksamitny, gęsty sos o niepowtarzalnym smaku.
Makaron  al  dente  dopełnia  całości,  zapewniając  odpowiednią
teksturę każdemu kęsowi.

Dla kogo?
Jeśli jesteś miłośnikiem ryb, to danie skradnie Twoje serce!
Docenią je również osoby ceniące szybkie i nieskomplikowane
przepisy. Dzięki łatwo dostępnym składnikom i prostej metodzie
przygotowania, nawet kulinarne leniuchy będą mogły cieszyć się
wykwintnym smakiem bez zbędnego wysiłku.

Na jaką okazję?
Ten makaron sprawdzi się doskonale niemal w każdej sytuacji.
Możesz  podać  go  na  rodzinny  obiad,  przygotować  na  leniwy
wieczór przed telewizorem lub zaskoczyć bliską osobę podczas
romantycznej  kolacji.  Niezależnie  od  okoliczności,  penne  z
łososiem wędzonym zawsze będzie trafionym wyborem!
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Czy wiesz, że?
Łosoś, mimo że zaliczany do ryb tłustych, jest źródłem cennych
dla  zdrowia  składników.  Dostarcza  pełnowartościowego  białka
oraz  wielonienasyconych  kwasów  tłuszczowych  omega-3,  które
pomagają  utrzymać  prawidłowy  poziom  cholesterolu  we  krwi.
Włączenie łososia do regularnego jadłospisu to inwestycja w
zdrowie!

Dla urozmaicenia
Aby podnieść walory smakowe dania, tuż przed podaniem posyp
makaron drobno tartym serem parmigiano reggiano. Delikatny,
orzechowy  aromat  sera  doskonale  uzupełni  smak  wędzonego
łososia i kremowego sosu. Smacznego!


