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Penne  z  krewetkami  w  sosie
cebulowym  –  szybki  obiad  ze
śródziemnomorskim akcentem
Marzysz o śródziemnomorskich smakach, ale nie masz czasu na
skomplikowane dania? Penne z krewetkami w sosie cebulowym to
propozycja, która zachwyci Cię swoją prostotą i wyrazistym
smakiem. Wystarczy zaledwie 15 minut, by przygotować danie
godne najlepszych restauracji.

Dla kogo?
Idealne rozwiązanie dla zabieganych osób, które cenią sobie
smaczne i pełnowartościowe posiłki. Krewetki dostarczą cennego
białka, a makaron szybko zaspokoi głód. To danie spodoba się
zarówno miłośnikom owoców morza, jak i osobom poszukującym
szybkich, ale nietuzinkowych pomysłów na obiad.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się jako błyskawiczny obiad w ciągu tygodnia, gdy
czas  nagli,  a  apetyt  dopisuje.  Możesz  też  zaskoczyć  nim
niespodziewanych gości – elegancka forma i wykwintny smak z
pewnością  zrobią  wrażenie,  a  nikt  nie  musi  wiedzieć,  jak
niewiele czasu poświęciłeś na przygotowanie.

Czy wiesz, że…
Sekret tego dania tkwi w Przyprawie w mini kostkach Smażona
Cebula Knorr, która nadaje sosowi głęboki, aromatyczny smak,
jakby cebula była długo karmelizowana. To właśnie dzięki niej
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możesz osiągnąć bogaty smak bez długiego gotowania.

Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić danie dodając świeże zioła – bazylię lub
pietruszkę,  garść  rukoli  lub  szpinaku.  Dla  bardziej
wyrazistego smaku warto dodać odrobinę startego parmezanu lub
płatków chili. Jeśli lubisz bardziej kremowe sosy, zwiększ
ilość śmietany.


