Pasztet Z zurawinag 1
rozmarynem

Pasztet z zurawing 1 rozmarynem -
aromatyczny klasyk w nowej odstonie

0dkryj wyjatkowy smak domowego pasztetu, w ktdérym stodko-
kwasna zurawina harmonijnie %*aczy sie z aromatycznym
rozmarynem. Ta kremowa kompozycja mies, warzyw 1 przypraw
tworzy idealny dodatek do pieczywa, ktory zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. Sekret tego pasztetu tkwi w
powolnym duszeniu mies, ktére nabieraja gtebi smaku dzieki
esencji wotowej Knorr, oraz w starannie dobranych dodatkach,
ktére nadajg catosci niepowtarzalnego charakteru.

Dla kogo?

Pasztet z zurawing 1 rozmarynem to propozycja dla wszystkich
mitosnikdéw tradycyjnych smakéw w nowoczesnym wydaniu.
Szczegblnie przypadnie do gustu osobom cenigcym sobie
potgczenie stodko-wytrawnych nut w jednym daniu. Jesli lubisz
eksperymentowa¢ z klasykami kuchni polskiej, ten przepis z
pewnoscig trafi w Twoje gusta!

Na jaka okazje?

Ten wyjgtkowy pasztet bedzie gwiazdg Swigtecznego stotu, ale
sprawdzi sie rowniez jako elegancka przekaska na rodzinne
spotkania czy przyjecia. Doskonaty na $Sniadanie, kolacje lub
jako dodatek do wedlin na zimno. Podany na Swiezym pieczywie z
dodatkiem korniszonéw stworzy mate kulinarne arcydzieto.


https://multicook.zgora.pl/blog/pasztet-z-zurawina-i-rozmarynem/
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Czy wiesz, ze?

Kluczem do idealnej konsystencji pasztetu jest odpowiednie
potaczenie roznych rodzajéw mies. Podgardle wieprzowe nadaje
ttustosci, wotowina gtebi smaku, a watrdébka drobiowa -
aksamitnej tekstury. Dodanie zurawiny nie tylko wzbogaca smak,
ale réwniez pomaga w trawieniu ttustych skt*adnikéw pasztetu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ swlj pasztet o suszone grzyby lesne, ktére
dodadzg mu wyrazistego aromatu. Ciekawg alternatywg dla
zurawiny bedg rdéwniez suszone morele lub figi. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do masy odrobine koniaku lub porto,
ktore podkresla szlachetny charakter tego wysSmienitego
przysmaku.



