Pasztet z krélika z ziotami 1
stoning

Pasztet z krdélika 2z ziotami 1
stoning — delikatny smak tradycji

0dkryj wyjatkowy pasztet z krélika, ktéry zachwyca kremowg
konsystencjg i bogatym aromatem zidét. To klasyczne danie,
przygotowane z najlepszych sktadnikéw, przeniesie Cie w
kulinarng podréz do tradycyjnej kuchni polskiej. Delikatne
mieso krélika w potaczeniu z aromatycznym boczkiem i stoning
tworzy harmonijng kompozycje smakéw, ktdédra zadowoli nawet
najbardziej wymagajace podniebienia.

Dla kogo?

Pasztet z krélika to doskonata propozycja dla mitosnikdw
wyrafinowanych smakéw i tradycyjnych receptur. Sprawdzi sie
zarowno na stole rodzinnym, jak i podczas eleganckich przyjec.
Jest idealny dla osob cenigcych delikatne mieso i naturalne
sktadniki. Dzieki kremowej konsystencji bedzie odpowiedni
rowniez dla seniordw oraz wszystkich, ktérzy preferuja
lekkostrawne, ale sycace potrawy.

Na jaka okazje?

Ten wyjatkowy pasztet bedzie gwiazda Swigtecznego stotu, ale
sprawdzi sie réwniez jako elegancka przystawka na rodzinnym
obiedzie czy spotkaniu z przyjaciotmi. Doskonaty na
wielkanocne $niadanie, Swigteczny bufet czy niedzielny brunch.
Mozesz tez przygotowa¢ go jako wykwintny dodatek do
codziennych kanapek, nadajgac zwyktemu positkowi wyjgtkowego
charakteru.
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Czy wiesz, ze?

Kréolik to mieso o wyjgtkowo niskiej zawarto$Sci ttuszczu i
wysokiej wartos$ci odzywczej. Jest lekkostrawne i bogate w
biatko. Tradycyjny sposéb przygotowania pasztetu z dodatkiem
zi6t nie tylko wzbogaca smak, ale rowniez wspomaga trawienie.
Rozmaryn dodany do potrawy nie tylko nadaje jej
charakterystycznego aromatu, ale takze zawiera naturalne
przeciwutleniacze.

Dla urozmaicenia

Podawaj pasztet na zimno z marynowanymi warzywami Llub domowym
sosem zurawinowym. Swietnie komponuje sie z chrupigcym
pieczywem, kiszonym ogérkiem i kietkami. Wyprébuj rdzne
dodatki — sos chrzanowy nada mu pikanterii, a tatarski
wprowadzi orzeZzwiajacy akcent. Mozesz tez udekorowa¢ plastry
pasztetu Swiezymi ziotami lub poda¢ z konfiturga z czerwonej
cebuli dla idealnego balansu smakéw.
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