Pasztecikli z miesem

Paszteciki z miesem - klasyczna
przekaska w nowej odstonie

Paszteciki z miesem to prawdziwa peretka polskiej kuchni —
puszyste ciasto drozdzowe skrywajgce aromatyczny, miesny
farsz. Przygotowane z prostych sktadnikéw, zachwycaja gtebokim
smakiem i idealng konsystencjag. Sekret tkwi w odpowiednio
wyrobionym ciescie oraz starannie przygotowanym nadzieniu z
karkéwki gotowanej w rosole z dodatkiem warzyw.

Dla kogo?

Paszteciki z miesem to idealna propozycja dla mitosSnikow
tradycyjnych, wytrawnych przekgsek. Przypadng do gustu zardéwno
dorostym, jak i dzieciom, ktdére docenig ich niewielki rozmiar
i soczysty Srodek. To takze doskona*a opcja dla osdéb
szukajgcych sycgcej przekgski, ktdorg mozna przygotowaé z
wyprzedzeniem i podgrzac przed podaniem.

Na jaka okazje?

Te miesne przysmakli sprawdzg sie jako elegancka przystawka na
rodzinnym obiedzie lub podczas $wigtecznego przyjecia. Podane
z czerwonym barszczem tworzg klasyczny duet na wigilijnym
stole. Réwnie dobrze sprawdza sie na imprezach
okolicznoSciowych, gdzie go$cie mogg delektowa¢ sie nimi na
stojgco, bez koniecznos$ci uzywania sztudécéw.

Czy wiesz, ze..

Paszteciki mozna serwowa¢ na wiele sposobdéw — nie tylko z
tradycyjnym barszczem czy zurkiem. Swietnie komponuja sie
rowniez z zupa grzybowa podang w filizance. Dla petni smaku
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warto posypacC je startym zottym serem, gdy sg jeszcze ciepte,
co nada im dodatkowego charakteru i kremowos$ci.

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasyczny farsz z karkowki jest niezastgpiony, mozesz
eksperymentowaé¢ z dodatkami. Sprdébuj wzbogacié¢ nadzienie
swoimi ulubionymi ziotami - oregano, bazylia lub kolendra.
Paszteciki Swietnie smakujag rdéwniez z réznorodnymi sosami —
chrzanowym, sSmietanowym, pomidorowym lub grzybowym, ktoére
dodadzg im nowego wymiaru smakowego.



