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Paszteciki z ciasta francuskiego z
nadzieniem bolognese

Chrupigce paszteciki =z ciasta francuskiego wypetnione
aromatycznym nadzieniem bolognese to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Delikatne, ztociste ciasto skrywa w sobie
soczysty farsz miesny, doprawiony ziotami 1 przyprawami Knorr
Naturalnie smaczne. Kazdy kes to idealne potgczenie kruchosci
ciasta i intensywnego smaku miesa. Podane z orzezwiajgcym
sosem jogurtowo-bazyliowym stanowig doskonata przekgske, ktdra
zachwyci nawet najbardziej wymagajacych gosci.

Dla kogo?

Paszteciki z miesem 2z ciasta francuskiego to propozycja
zaréwno dla poczatkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych
szeféow kuchni. Dzieki prostocie przygotowania i dostepnosci
sktadnikoéw, kazdy moze wyczarowal te elegancka przekaske bez
spedzania dtugich godzin w kuchni. To idealne rozwigzanie dla
zabieganych oséb, ktére cenig sobie smaczne i efektowne dania.

Na jaka okazje?

Te smakowite paszteciki sprawdzg sie na kazdym przyjeciu,
zastepujgc tradycyjne kanapki czy koreczki. Doskonale
komponujg sie na stole podczas spotkan rodzinnych, imprez
okolicznosciowych czy nieformalnych spotkan z przyjaciéimi.
Podane na ciepto stanowig sycacg kolacje, a na zimno Swietnie
sprawdzg sie jako drugie $niadanie czy przekaska do pracy.
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Czy wiesz, ze?

Farsz bolognese mozesz wzbogaci¢ dodatkowymi ziotami takimi
jak oregano, tymianek czy rozmaryn. Dla mitosSnikdw
intensywnych smakdéw polecamy dodanie startego parmezanu lub
innego wyrazistego sera do nadzienia. Sekret idealnych
pasztecikow tkwi w doktadnym sklejeniu brzegéw ciasta, co
zapobiega wyciekaniu farszu podczas pieczenia.

Dla urozmaicenia

Paszteciki swietnie smakuja rdéwniez w wersji wegetarianskiej.
Wystarczy zastgpi¢ mieso podsmazong cukinig, selerem naciowym
i fasolg. Mozesz eksperymentowaé¢ z réznymi sosami - od
klasycznego czosnkowego, przez bazyliowy, az po pikantny sos
pomidorowy. Kazda wersja zachwyci smakiem i aromatem,
gwarantujgc kulinarng satysfakcje.
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