Parowki w ciescie francuskim
Z warzywami

Parowki w ciescie francuskim -
elegancka przekaska na kazda okazje

Parowki w ciescie francuskim to prawdziwa uczta dla
podniebienia i oczu! Ten prosty, a zarazem efektowny przysmak
tgczy chrupigce ciasto francuskie z soczystymi pardwkami oraz
kolorowymi warzywami. Sekret tkwi w idealnym potaczeniu
sktadnikéw — ciasto otula parodwke, a dodatek Swiezej cukinii,
pieczarek i papryki nadaje catosci wyjatkowego charakteru.
Kostka Knorr ze smazong cebula wzbogaca smak, a ser z6tty topi
sie podczas pieczenia, tworzgc kremowg warstwe. Po upieczeniu
na ztoty kolor otrzymujemy apetyczne przekgski, ktdre
zachwycajg zarowno wygladem, jak i smakiem. Przygotowanie
zajmuje zaledwie kilkanascie minut, a efekt jest naprawde
imponujacy!

Dla kogo?

Ten przepis to strzat w dziesigtke zardéwno dla dorostych, jak
i dla najmtodszych. Dzieci pokochajg forme ,hot-doga w nowej
odstonie”, a dorosli docenig potgczenie smakdéw i elegancka
forme podania. To idealne rozwigzanie na rodzinny obiad Llub
kolacje, gdy szukasz czego$ szybkiego, ale jednoczesnie
wyjatkowego.

Na jaka okazje?

Parowki w cie$cie francuskim to prawdziwy imprezowy hit!
Swietnie sprawdza sie na przyjeciach, spotkaniach ze znajomymi
czy rodzinnych uroczystosSciach. Mozesz przygotowac je
wczesniej i upiec tuz przed podaniem, co czyni je idealnym
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rozwigzaniem dla gospodarzy, ktdorzy chcg cieszy¢ sie czasem z
gosémi zamiast spedzad¢ go w kuchni.

Czy wiesz, ze?

Podstawowy przepis mozesz modyfikowa¢ wedtug wkasnych
upodoban. Oprécz proponowanych warzyw Swietnie sprawdzi sie
tez baktazan. Dla dodatkowego efektu wizualnego i smakowego
posyp ciasto przed pieczeniem sezamem lub czarnuszka — zyskasz
nie tylko na smaku, ale i na wygladzie!

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rodzajami kietbasek — zamiast klasycznych
paréwek wyprébuj cienkie kietbaski lub frankfurterki. Podawaj
z ulubionym dipem — ketchupem, sosem BBQ Llub musztards.
Doskonatym uzupetnieniem bedzie lekka satatka, na przyktad
miks zielonych lisci skropiony oliwg lub sosem winegret.



