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Paprykowy kurczak z warzywami w
sosie Smietanowym

Aromatyczny kurczak w kremowym sosie Smietanowym to
propozycja, ktéora zachwyci kazdego mitosnika domowych, petnych
smaku dan. Soczyste kawatki kurczaka, zamarynowane w
naturalnej marynacie Knorr z dodatkiem papryki, zyskuja
ztocisty kolor podczas smazenia. Po*aczenie delikatnego miesa
z chrupigcg papryka, aromatycznymi pieczarkami i stodkim
groszkiem tworzy harmonijng kompozycje smakdéw, ktdra dopeinia
aksamitny sos smietanowy.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny — dzieci pokochaja kremowy sos
i delikatne kluseczki, a doro$li docenig gtebie smaku i
aromatu. To propozycja zardwno dla poczatkujgcych kucharzy,
jak i doswiadczonych pasjonatéw gotowania, ktdrzy cenig sobie
proste, ale wyraziste w smaku potrawy.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako sycgcy obiad w ciggu tygodnia, ale
rowniez jako danie na nieformalng kolacje z przyjaciéimi.
Podane z domowymi kluseczkami stanowi kompletny positek, ktdéry
z pewnos$cig zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych gosci.

Czy wiesz, ze?

Dodatek biatego wina do sosu nie tylko wzbogaca smak, ale
réwniez pomaga wydoby¢ aromaty pozostatych sktadnikow.
Bulionetka Knorr stanowi baze, ktdora nadaje gtebi catemu
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daniu, %*gczac wszystkie sktadniki w harmonijng catos¢.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rodzajami warzyw — dodaj cukinie,
marchewke 1lub czerwong papryke dla wiekszej kolorystyki.
Kluseczki mozesz zastgpi¢ makaronem tagliatelle lub ryzem
basmati, ktéry doskonale wchtonie kremowy sos.



