Pappardelle z kurczakiem

Pappardelle z kurczakiem — klasyka
w nowoczesnym wydaniu

Pappardelle z kurczakiem to propozycja, ktdra *aczy w sobie
prostote przygotowania z wyrazistym smakiem. Szerokie wstgzki
makaronu doskonale komponujg sie z delikatnymi kawatkami
kurczaka, tworzgc danie, ktére zadowoli nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia. Sekret tej potrawy tkwi w odpowiednim
przygotowaniu sktadnikow — makaron ugotowany al dente
zachowuje swojg sprezystos¢, a mieso przygotowane na matym
ogniu pozostaje soczyste 1 aromatyczne.

Dla kogo?

To danie sprawdzi sie zardéwno na rodzinny obiad, jak i na
kolacje we dwoje. Dzieci pokochajg szeroki makaron, a dorosli
docenig harmonie smakoéow. Jest to réwniez Swietna propozycja
dla oséb, ktdédre cenig sobie szybkie, ale petnowartos$ciowe
positki — catos¢ przygotujesz w mniej niz 30 minut!

Na jaka okazje?

Pappardelle z kurczakiem to doskonaty wybdr na weekendowy
obiad, gdy mamy nieco wiecej czasu na celebrowanie positku.
Sprawdzi sie réwniez jako eleganckie danie na nieformalnag
kolacje z przyjaciéimi — podane z lampkag biatego wina stworzy
niezapomniany duet.

Czy wiesz, ze?

Pappardelle to tradycyjny wtoski makaron pochodzgcy z
Toskanii. Jego nazwa wywodzi sie od s*owa ,pappare”, co
oznacza ,jes$¢ z przyjemnoscig”. Szeroka forma makaronu zostata
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stworzona specjalnie po to, by lepiej utrzymywaé geste, miesne
SOSY.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc suszone pomidory, oliwki Tlub
kapary dla bardziej sSrodziemnomorskiego charakteru. Jesli
lubisz ostrzejsze smaki, dodaj szczypte chili lub sSwiezo
zmielonego czarnego pieprzu. Rukole mozesz zastgpi¢ szpinakiem
lub bazylia, a cato$¢ posypad parmezanem.



