Patki z kurczaka w sliwkowej
marynacie

Patki 2z kurczaka w sliwkowej
marynaclie — stodko-pikantna uczta z
grilla

Soczyste patki z kurczaka w aromatycznej marynacie S$liwkowej
to prawdziwa uczta dla podniebienia. Sekret tego dania tkwi w
idealnym potgczeniu stodkich powidet sliwkowych z ostra
papryczkg chilli, ktore tworza niezapomniang kompozycje
smakéw. Mieso marynowane przez kilkanascie godzin nabiera
gtebokiego aromatu, a dtugie grillowanie sprawia, ze jest
idealnie soczyste w srodku i apetycznie chrupigce na zewnatrz.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw nietypowych potaczen smakowych.
Stodko-pikantna marynata zachwyci zarowno fandw klasycznej
kuchni, jak i osoby poszukujace nowych kulinarnych doznan. To
propozycja dla catej rodziny — poziom ostrosci mozna *atwo
dostosowaé¢, regulujgc ilos¢ papryczki chilli.

Na jaka okazje?

Patki z kurczaka w $liwkowej marynacie sprawdzg sie doskonale
podczas letniego grillowania w ogrodzie, ale takze jako
niecodzienny obiad w chtodniejsze dni. To réwniez Swietna
propozycja na spotkania z przyjacidéitmi czy rodzinne
uroczystosci, gdzie zaskoczysz gosci oryginalnym smakiem.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie miesa w sktadnikach zawierajgcych kwasy (jak ocet
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ryzowy) nie tylko nadaje smak, ale réwniez sprawia, ze mieso
staje sie bardziej kruche i soczyste. Powidta sliwkowe
zawierajg naturalne cukry, ktdre podczas grillowania
karmelizujg sie, tworzac apetyczng glazure na powierzchni
kurczaka.

Dla urozmaicenia

Podawaj patki z dipem czosnkowym, sosem barbecue 1lub
klasycznym tzatziki. Doskonatym dodatkiem beda grillowane
warzywa — cukinia, papryka czy kukurydza. Mozesz tez
eksperymentowa¢ z marynatg, dodajac midd zamiast powidet 1lub
zastepujgc kolendre Swiezg bazyliga.



