Paella z krdélikiem, chorizo 1
Zz rakami

Paella z krolikiem, chorizo 1
rakami — hiszpanska uczta w Twoim
domu

Paella to kwintesencja hiszpanskiej kuchni - aromatyczna,
kolorowa i petna wyrazistych smakdéw. Nasza wersja z krdélikiem,
pikantnym chorizo 1 delikatnymi rakami to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Sekret doskonatej paelli tkwi w perfekcyjnym
potgczeniu sktadnikéw i powolnym gotowaniu, ktore pozwala
smakowi gteboko przenikng¢ kazde ziarenko ryzu.

Dla kogo?

Ta paella to idealna propozycja dla mitosSnikow
Srodziemnomorskich smakéw i oséb poszukujacych alternatywy dla
tradycyjnej paelli z owocami morza. Delikatne mieso krélika w
potgczeniu z wyrazistym chorizo tworzy harmonijny duet, ktdéry
zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy. To danie
sprawdzi sie zardéwno na rodzinny obiad, jak i na spotkanie w
gronie przyjaciokt.

Na jaka okazje?

Paella to doskonaty wybor na weekendowy obiad, gdy mamy wiecej
czasu na przygotowanie wyjgtkowego positku. Sprawdzi sie
réobwniez jako gtowne danie podczas letniego przyjecia w
ogrodzie czy na tarasie. Jej bogaty smak i efektowny wyglad z
pewnoscig zrobig wrazenie na gos$ciach i stang sie pretekstem
do rozméw o hiszpanskiej kuchni.
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Czy wiesz, ze..?

Szafran, ktdéry nadaje paelli charakterystyczny zétty kolor i
niepowtarzalny aromat, jest najdrozszg przyprawg Swiata.
Pozyskuje sie go z kwiatdéw krokusa uprawnego, a do uzyskania
kilograma szafranu potrzeba okoto 150 000 kwiatdéw! W
tradycyjnej paelli walencjanskiej uzywa sie specjalnej patelni
zwanej ,paellera”, ktdéra jest ptaska i szeroka, co pozwala na
rownomierne gotowanie ryzu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ paelle o Swieze warzywa sezonowe — papryke,
groszek czy pomidory. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj
odrobine wedzonej papryki. Jes$li lubisz owoce morza, uzupetnij
danie o krewetki lub ma*ze. Pamietaj, ze kluczem do idealnej
paelli jest ryz — najlepiej sprawdzi sie odmiana bomba lub
arborio, ktdére doskonale wchtaniajg aromaty pozostatych
sktadnikéw.



