Ozorki w sosie pomidorowo-
kaparowym

Ozorki w sosie pomidorowo-kaparowym
— klasyk w nowej odstonie

Ozorki wotowe to niedoceniony przysmak polskiej kuchni, ktéry
w potgczeniu z aromatycznym sosem pomidorowo-kaparowym tworzy
danie peine gtebi smaku. Sekret tkwi w odpowiednim
przygotowaniu miesa — doktadnym wymoczeniu, oczyszczeniu 1
powolnym gotowaniu z warzywami 1 przyprawami, co nadaje
ozorkom wyjatkowej miekkos$ci i delikatnoSci.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikéw tradycyjnej kuchni, ktérzy cenig
sobie wyraziste smaki 1 nie bojg sie kulinarnych
eksperymentow. Ozorki w sosie pomidorowo-kaparowym to
propozycja dla os6b poszukujacych alternatywy dla codziennych
potraw miesnych, a jednoczes$nie cenigcych sobie klasyczne
potgczenia smakowe.

Na jaka okazje?

Ozorki w sosie pomidorowo-kaparowym sprawdzg sie zaréwno jako
obiad w gronie rodzinnym, jak i podczas spotkan z
przyjaciétmi. To danie, ktdére z powodzeniem mozna zaserwowacd
na nieformalnym przyjeciu, gdy chcemy zaskoczy¢ gosci czyms
nietuzinkowym, a jednocze$nie nawigzujgcym do tradycji.

Czy wiesz, ze?

Kapary dodawane do sosu to w rzeczywistosci paki kwiatowe
krzewu kaparowego, ktdére po zasoleniu i zamarynowaniu zyskuja
charakterystyczny, lekko pikantny smak. Doskonale komponuja
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sie z pomidorami, tworzgc wyrazisty sos, ktéry podkresla smak
delikatnych ozorkéw.

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasycznym dodatkiem do ozorkdow w sosie pomidorowo-
kaparowym jest kasza gryczana lub ryz, warto eksperymentowac!
Sprébuj poda¢ je z kluskami $laskimi, ktdére Swietnie komponuja
sie z gestym sosem. Jako dodatek sprawdzi sie satatka z
burakéw lub marchewki, ktdéra wniesie do dania $wiezos$¢ i
dodatkowy kolor.
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