Ostre papryczki z serkiem
(antipasti)

Ostre Papryczki z Serkiem — Domowe
Antipasti

Pikantne papryczki nadziewane kremowym serkiem to prawdziwa
uczta dla mitos$nikéw wyrazistych smakéw. To domowe antipasti,
cho¢ wymaga nieco cierpliwosci podczas przygotowania,
wynagradza wyjgtkowym smakiem, ktdry zdecydowanie przewyzsza
sklepowe odpowiedniki.

Dla kogo?

Ostre papryczki z serkiem to propozycja dla odwaznych
smakoszy, ktdérzy nie boja sie pikantnych doznan. To przekaska,
ktéra rozgrzeje podniebienie i wywo*a rumiefice na twarzy nawet
u najbardziej doswiadczonych mitosnikéw ostrych potraw. Nie
kazdy wytrzyma ich intensywnos¢ bez kropelki potu na nosie!

Na jaka okazje?

Te aromatyczne papryczki bedg gwiazdg kazdego przyjecia czy
spotkania towarzyskiego. Doskonale sprawdzg sie jako
przystawka do wina, element deski antipasti czy nieoczywisty
dodatek do wedlin i serdéw. To takze Swietny pomyst na domowy
prezent kulinarny dla bliskich cenigcych wyraziste smaki.

Czy wiesz, ze..?

Domowe papryczki z serkiem sa nie tylko smaczniejsze, ale
takze znacznie tansze od tych kupowanych w sklepach. Sekret
ich wyjatkowego smaku tkwi w odpowiednim balansie miedzy
ostroscig papryczek, kremowosScig sera i aromatem ziét. Warto
wiedzieé¢, ze zalanie papryczek zimnym olejem zachowa ich
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naturalng ostros¢, podczas gdy goracy olej nieco jg ztagodzi.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z roznymi rodzajami serkéw, dodajac do
nich suszone pomidory, kapary czy anchois. Ciekawym
urozmaiceniem bedzie takze dodanie réznych zidét — oprécz
oregano sprawdzi sie rozmaryn, tymianek czy bazylia. Papryczki
Swietnie komponuja sie réwniez z chrupigcym pieczywem, tworzgc
prostg, ale efektowng przekaske.



