Ostra zupa pomidorowo
paprykowa

Ostra zupa pomidorowo-paprykowa z
nuta grillowanej stodyczy

Rozgrzewajgca, aromatyczna i petna intensywnego smaku — nasza
ostra zupa pomidorowo-paprykowa to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Sekret jej wyjatkowego charakteru tkwi w
pieczonych papryczkach, ktére nadajg potrawie gteboki, lekko
dymny aromat.

Dla kogo?

Ta wyrazista zupa idealnie sprawdzi sie dla mitosSnikéw
intensywnych smakéw i o0séb poszukujgcych rozgrzewajgcych
potraw na chtodniejsze dni. Jej pikantny charakter z pewnos$cig
przypadnie do gustu wszystkim, ktdérzy cenig sobie kuchnie z
charakterem. Doskonata propozycja zaréwno dla poczatkujacych
kucharzy, jak i doswiadczonych smakoszy.

Na jaka okazje?

Zupa Swietnie sprawdzi sie jako rozgrzewajgcy obiad w jesienne
i zimowe dni. Moze by¢ roéowniez elegancka przystawkg podczas
rodzinnego obiadu czy spotkania z przyjaciétmi. Jej intensywny
kolor i aromat z pewnoscig zrobig wrazenie na gos$ciach.

Czy wiesz, ze?

Pieczenie papryki nadaje jej stodkawy, karmelizowany smak,
ktéry doskonale réwnowazy kwasowos¢ pomidordéw. Ten prosty
zabieg kulinarny znaczgco podnosi walory smakowe zupy 1
sprawia, ze zyskuje ona gtebszy, bardziej z*ozony charakter.
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Dla urozmaicenia

Zupe mozesz poda¢ z kleksem kwasnej smietany, ktdéra ztagodzi
jej pikantny charakter. Swietnie sprawdza sie réwniez grzanki
czosnkowe, posiekana S$wieza kolendra 1lub bazylig, a nawet
gars¢ prazonych pestek dyni. Dla jeszcze bardziej wyrazistego
smaku mozesz doda¢ odrobine wedzonej papryki lub ptatki chili.



