Ognista karkowka z grilla

Ognista karkowka z grilla - prosty
przeplis na wysmienite danie

Karkowka z grilla to prawdziwy klasyk polskiej kuchni
plenerowej. Soczyste, aromatyczne mieso z delikatng nuta
pikanterii zadowoli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.
Przygotowanie tego dania jest niezwykle proste, a efekt zawsze
zachwyca!

Dla kogo?

Ognista karkdwka to propozycja dla wszystkich mitosnikéw
miesnych potraw. Szczegdélnie spodoba sie osobom cenigcym sobie
proste, ale wyraziste smaki. To danie, ktére z pewnos$cig
przypadnie do gustu zaréwno dorostym, jak i dzieciom (dla
najmtodszych mozna przygotowa¢ mniej pikantng wersje).

Na jaka okazje?

Ten przepis sprawdzi sie idealnie podczas letnich spotkan w
ogrodzie, weekendowego grillowania z rodzing czy spotkan ze
znajomymi. To réwniez Swietny pomyst na niedzielny obiad na
Swiezym powietrzu. Zimg mozesz przygotowal karkéwke na patelni
grillowej, by przywota¢ wspomnienie lata.

Czy wiesz, ze?

Karkdwka to jeden z najlepszych kawatkéw miesa do grillowania
ze wzgledu na odpowiednig ilo$¢ ttuszczu, ktdéry podczas
smazenia nadaje miesu soczystos¢ i intensywny smak. Kluczem do
sukcesu jest odpowiednie rozbicie miesa tiuczkiem, co sprawia,
ze bedzie rdéwnomiernie upieczone i delikatniejsze.


https://multicook.zgora.pl/blog/ognista-karkowka-z-grilla/

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasyczna marynata z oleju i ketchupu jest niezawodna,
mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami. Sprdébuj doda¢ musztarde,
sos barbecue, miéd, czosnek lub ziota prowansalskie. Karkéwke
mozesz poda¢ nie tylko z pieczywem i grillowanymi warzywami,
ale takze z domowym sosem czosnkowym, kolorowg satatkag Llub
grillowanym serem halloumi.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

