NOZKI — ZWANE GALARETA

Tradycyjne NoOozki w Galarecie -
Domowy Przepis na Klasyk Polskiej
Kuchni

N6zki w galarecie to prawdziwy skarb polskiej kuchni, ktéry
taczy w sobie prostote przygotowania z bogactwem smaku. Ten
tradycyjny przysmak to esencja domowego gotowania, gdzie
cierpliwos¢ zostaje nagrodzona wyjgtkowym efektem koAcowym.

Dla kogo?

N6zki w galarecie to idealna propozycja dla mitosnikdw
tradycyjnych smakéw. Doskonale sprawdzg sie zardéwno na stole
seniora pamietajgcego smaki z dziecinstwa, jak i dla mtodszych
pokolen, ktéore chcg odkry¢ autentyczne polskie smaki. To
danie, ktore =zaspokoi oczekiwania nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy domowej kuchni.

Na jaka okazje?

Ten klasyk polskiej kuchni Swietnie sprawdzi sie jako
przystawka podczas rodzinnych uroczystos$ci, Swigt czy spotkan
w gronie przyjaciét. NO6zki w galarecie mozna przygotowac z
wyprzedzeniem, co czyni je idealnym rozwigzaniem na przyjecia.
Doskonale komponujg sie z chlebem i odrobing chrzanu lub
musztardy.

Czy wiesz, ze?

Galareta z ndozek to nie tylko smaczna przekaska, ale réwniez
zrédto kolagenu, ktéry korzystnie wptywa na stawy i skére.
Dawniej danie to przygotowywano nie tylko dla waloréw
smakowych, ale réwniez ze wzgledu na jego wtasciwo$ci odzywcze
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i zdrowotne, szczegdlnie w okresie zimowym.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak ndzek dodajac do wywaru 1is¢ laurowy,
ziele angielskie 1lub jatowiec. Niektoéorzy dodaja rowniez
odrobine biatego wina lub octu jabt*kowego dla lekkiej
kwaskowatosci. Ciekawym urozmaiceniem jest rowniez dodanie do
gotowych miseczek plasterkdéw jajka na twardo lub dekoracja z
kolorowych warzyw.



