Niemiecka zupa groszkowa

Niemiecka Zupa Groszkowa —
Tradycyjny Smak w Nowoczesnym
Wydaniu

Rozgrzewajgca, sycgaca i peina smaku — niemiecka zupa groszkowa
to prawdziwy klasyk kuchni naszych zachodnich sgsiadow.
Przygotowana z namoczonego groszku, aromatycznych warzyw 1
delikatnego bulionu cielecego, stanowi idealne danie na
chtodniejsze dni. Sekret jej wyjgtkowego smaku tkwi w powolnym
gotowaniu i starannym doborze sktadnikéw.

Dla kogo?

Ta kremowa zupa doskonale sprawdzi sie zardowno dla mitosnikow
tradycyjnych smakéw, jak 1 rodzin z dziecmi. Potagczenie
delikatnego groszku z pardwkami czyni ja przystepng nawet dla
najmtodszych, a bogactwo warzyw zapewnia peinowartosciowy
positek. To takze sSwietna propozycja dla zabieganych o0séb —
mozesz przygotowal wiekszg porcje i cieszy¢ sie nig przez
kilka dni.

Na jaka okazje?

Niemiecka zupa groszkowa sprawdzi sie jako rozgrzewajacy obiad
w jesienne i zimowe dni. To réwniez doskonaty pomyst na
nieformalny positek podczas rodzinnych spotkan czy jako
pierwsze danie niedzielnego obiadu. Podana z chrupigcym
pieczywem stanie sie petnowartosciowym positkiem.

Czy wiesz, ze?

W tradycyjnej niemieckiej kuchni zupa groszkowa czesto zawiera
takze wedzony boczek lub szynke, ktore nadaja jej gtebszego,
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dymnego aromatu. Suszony majeranek, uzywany w przepisie, to
typowa przyprawa dla kuchni niemieckiej, ktéra idealnie
komponuje sie z groszkiem i podkresla jego naturalny smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ zupe dodajgc sSwieze ziota przed podaniem -
szczegblnie dobrze sprawdzi sie natka pietruszki lub koperek.
Dla bardziej kremowej konsystencji, zblenduj czes$¢ zupy i
potgcz z pozostatg czedScig. Jesli lubisz ostrzejsze smaki,
dodaj odrobine swiezo zmielonego czarnego pieprzu lub ptatkow
chili.



