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Delikatny, puszysty deser, ktéry rozptywa sie w ustach i
zachwyca subtelnym po*gczeniem Kkremowego mascarpone z
aromatyczng kawag. Ten elegancki przysmak przygotujemy w
zaledwie kilka minut, a jego aksamitna konsystencja 1
wyrazisty smak sprawig, ze kazda porcja bedzie prawdziwg ucztg
dla podniebienia.

Dla kogo?

Idealny wybdér dla mitosnikéw wtoskich deseréw i kawy.
Niebianski krem z mascarpone zadowoli zardéwno dorostych
smakoszy wyrafinowanych stodko$ci, jak i dzieci (w wersji
bezkofeinowej). To propozycja dla osob cenigcych proste, ale
efektowne desery, ktdore nie wymagajg pieczenia.

Na jaka okazje?

Doskonaty na rodzinne spotkania, eleganckie kolacje czy
romantyczne wieczory we dwoje. Swietnie sprawdzi sie jako
efektowne zwiendczenie obiadu, urodzinowego przyjecia lub
Swigtecznej uczty. Mozesz tez przygotowal go bez okazji, by
umilic¢ sobie zwykty dzien.

Czy wiesz, ze?

Mascarpone to tradycyjny wtoski ser $mietankowy pochodzacy z
Lombardii, ktdry pierwotnie wytwarzano z mleka kréw wypasanych
jesienig i zimg. Jego kremowa konsystencja 1 delikatny smak
czyniag go idealnym sktadnikiem deserdéw, w tym stynnego
tiramisu, z ktérym nasz krem dzieli niektdre sktadniki.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ deser pokruszonymi ciasteczkami, posypka
czekoladowg lub Swiezymi owocami. Sprébuj doda¢ odrobine
likieru kawowego dla bardziej wyrazistego smaku Llub zastap
kawe rozpuszczalng mocnym espresso. Deser pieknie prezentuje
sie w przezroczystych pucharkach lub kieliszkach, gdzie
widoczne sg wszystkie warstwy.



