Nalesniki z wisniami

Nalesniki z wisniaml w sosle winhno-
cynamonowym

Delikatne nale$niki otulajgce soczyste wisnie, skapane w
aromatycznym sosie winno-cynamonowym to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Klasyczny przepis w eleganckiej odstonie, gdzie
stodko-kwasne wisnie spotykajg sie z gtebig czerwonego wina i
cieptem cynamonu. Kazdy kes to harmonia smakéw, ktdéra rozptywa
sie w ustach, pozostawiajgc przyjemne wspomnienie.

Dla kogo?

Naled$niki z wid$niami to propozycja dla wszystkich mitos$nikoéw
klasycznych deseréw w nowym wydaniu. Szczegdélnie zadowoleni
bedg smakosze, ktdrzy cenig sobie potaczenie tradycyjnych
smakéw z nutg elegancji. To danie, ktére zachwyci zaréwno
dzieci (w wersji bez alkoholu), jak 1 dorostych szukajgcych
wyrafinowanych doznan kulinarnych.

Na jaka okazje?

Doskonate na rodzinny obiad, romantyczng kolacje czy spotkanie
z przyjaciétmi. Sprawdzg sie jako wykwintny deser na specjalne
okazje, ale tez jako stodki obiad w zwykty dzien. W chtodne
wieczory rozgrzejg ciato i dusze, a latem orzezwig dzieki
kwaskowatym wisniom.

Czy wiesz, ze?

Nalesniki z wisniami mozesz przygotowa¢ przez caty rok,
wykorzystujagc Swieze, mrozone lub widnie ze stoika. Sekret
udanego nales$nika tkwi w dobrze rozgrzanej patelni, ktora
zapewnia ztocisty kolor i odpowiednig konsystencje. Dodatek
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ptatkéw migdatowych nie tylko wzbogaca smak, ale réwniez
dostarcza cennych sktadnikéw odzywczych.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z przyprawami! Oprécz cynamonu, S0S mozesz
wzbogaci¢ kardamonem, imbirem, gozdzikami lub wanilig. Stodycz
reguluj wedtug wtasnych upodoban — zamiast cukru wyprébuj miodd
lub syrop klonowy. Przepis sSwietnie sprawdzi sie rdéwniez z
innymi owocami: truskawkami, jagodami czy malinami.
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