Nalesniki Z serem 1
rodzynkami

Nalesniki z serem 1 rodzynkami -
stodka uczta dla podniebienia

Delikatne, puszyste nalesniki wypetnione kremowym serem,
stodkimi rodzynkami i chrupigcymi migdatami — brzmi jak
marzenie? To klasyczne danie, ktdre przenosi nas wprost do
beztroskich 1lat dziecinstwa. Przygotowanie zaczynamy od
zmieszania jajek z cukrem waniliowym, dodajgc nastepnie mleko,
wode, szczypte soli, olej 1 magke. Doktadnie mieszamy do
uzyskania gtadkiego ciasta, ktore postuzy nam do usmazenia
cienkich plackédw.

Sekret doskonatego nadzienia tkwi w potaczeniu kremowego
twarogu ze sSmietang i delikatnie podgrzanym miodem. Namoczone
rodzynki i uprazone na suchej patelni ptatki migdatowe dodaja
catosci niepowtarzalnego charakteru. Gotowe nales$niki sktadamy
w koperty, obsmazamy z obu stron i podajemy ozdobione Swiezymi
owocami i listkami miety.

Dla kogo?

Te pyszne nales$niki to propozycja, ktéra zachwyci zaréwno
najmtodszych, jak i dorostych *asuchéw. Dzieci pokochajag ich
stodki smak, a doros$li docenig nostalgiczne wspomnienia z
dziecinstwa, ktdére przywotuja.

Na jaka okazje?

Nalesniki z serem i rodzynkami idealnie sprawdzag sie jako
leniwe, weekendowe Sniadanie, gdy mamy wiecej czasu na
celebrowanie positku. Réwnie dobrze mogg stanowil wykwintny
deser po obiedzie lub stodka przekaske w ciggu dnia.


https://multicook.zgora.pl/blog/nalesniki-z-serem-i-rodzynkami/
https://multicook.zgora.pl/blog/nalesniki-z-serem-i-rodzynkami/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/nalesniki-trojkaciki

Czy wiesz, ze?

Ciasto nales$nikowe zyska na puszystosci, jesli zamiast mleka
uzyjesz szklanki kefiru. Dodanie odrobiny wody gazowanej
sprawi, ze nales$niki bedg jeszcze bardziej delikatne i lekkie.

Dla urozmaicenia

Klasyczne nales$niki z serem zyskajg nowy wymiar smaku w
towarzystwie Swiezych owocdw. Sprébuj podac¢ je z soczystymi
truskawkami, stodkimi brzoskwiniami lub egzotycznym ananasenm.



