Nalesniki z pieczarkami w
sosle serowym

Nalesnikli z pieczarkami w sosie
serowym — klasyk w nowej odstonie

Delikatne nalesniki wypetnione aromatycznymi pieczarkami i
otulone kremowym sosem serowym to propozycja, ktdéra zadowoli
nawet najbardziej wymagajgce podniebienia. Ztociste placki
skrywajgce w sobie soczysty farsz pieczarkowy, doprawiony
majerankiem i delikatnie podsmazong cebulky, tworzg harmonijne
potgczenie smakow. Catos¢ dopeinia aksamitny sos serowy, ktéry
nadaje potrawie wyjgtkowej kremowos$ci i wyrazistosci.

Dla kogo?
Nalesniki z pieczarkami to doskonata propozycja dla mitosnikoéw
kuchni wegetarianskiej, szukajgcych sycgcego 1

petnowartosciowego dania. Sprawdzg sie rowniez jako pomyst na
rodzinny obiad, ktdéry z pewno$cig przypadnie do gustu zardéwno
dorostym, jak i dzieciom. To takze sSwietna opcja dla
zabieganych oso6b, ktdore cenig sobie szybkie w przygotowaniu, a
jednoczesnie petnowartosciowe positki.

Na jaka okazje?

Ten przepis idealnie sprawdzi sie na codzienny obiad, ale moze
by¢ réwniez ciekawg propozycjg na nieformalng kolacje z
przyjaciéimi. Nalesniki z pieczarkami w sosie serowym to takze
dobry pomyst na lekki lunch w weekend, kiedy mamy wiecej czasu
na przygotowanie czegos$ wyjatkowego.
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Czy wiesz, ze?

Nalesniki to jedno z najbardziej uniwersalnych dan kuchni
polskiej. Ich historia siega Sredniowiecza, a receptura
przekazywana jest z pokolenia na pokolenie. Potgczenie
nalesnikéw z grzybami to klasyk polskiej kuchni, ktéry zawsze
cieszy sie niestabngca popularnoscia.

Dla urozmaicenia

Farsz pieczarkowy mozesz wzbogaci¢ dodatkiem posiekanego
Swiezego szpinaku lub tartego parmezanu. Dla bardziej
wyrazistego smaku, do sosu serowego dodaj odrobine biatego
wina lub szczypte gatki muszkatotowej.



