Nalesniki z pieczarkami 1
kurczakiem

Nalesniki Z pileczarkami i

kurczakiem - klasyka w nowej
odstonie

Nalesniki to nie tylko stodki przysmak z dziecinstwa! W
wytrawnej wersji z kurczakiem 1 pieczarkami zachwyca
podniebienia catej rodziny. Te delikatne placki nadziewane
aromatycznym farszem to doskonata propozycja na sycgcy obiad
lub kolacje. Soczyste kawatki kurczaka =zamarynowane w
przyprawach Knorr, potaczone z pieczarkami i kremowym sosem
Smietanowym, tworzg idealne nadzienie. Cato$¢ zapiekana z
serem nabiera ztocistego koloru i chrupigcej tekstury, ktéra
sprawia, ze trudno poprzesta¢ na jednej porcji.

Dla kogo?

Nalesniki z pieczarkami i kurczakiem to danie uniwersalne,
ktére zadowoli zardéwno dorostych, jak i dzieci. Mi*osSnicy
tradycyjnej polskiej kuchni docenig znajome smaki podane w
nieco innej formie. To idealna propozycja dla oséb, ktdre
lubig klasyczne potaczenia, ale sg otwarte na kulinarne
eksperymenty. Kremowy farsz i chrupigca skdrka zadowolg nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Na jaka okazje?

Ten przepis sprawdzi sie doskonale na codzienny obiad
rodzinny, gdy potrzebujesz szybkiego, ale efektownego dania.
Nalesniki z kurczakiem i pieczarkami to rowniez Swietna
propozycja na nieformalne spotkanie z przyjaciéimi czy
niedzielny brunch. Przygotowanie nie zajmuje duzo czasu, a
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efekt koncowy z pewnos$cig zachwyci wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze?

Nalesniki zyskaja jeszcze bardziej apetyczny wyglad, gdy na 10
minut przed koncem pieczenia posypiesz je dodatkowg porcja
tartego sera. Dla wzbogacenia smaku mozesz podad¢ je z sosem
grzybowym lub pomidorowym. Taki dodatek nie tylko urozmaici
danie, ale rodéwniez doda mu elegancji i sprawi, ze bedzie
jeszcze bardziej sycace.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z ciastem nalesnikowym dodajac mgke gryczang lub
orkiszowg dla gtebszego smaku. Odrobina koncentratu
pomidorowego nada plackom intrygujacy czerwony kolor. Farsz
mozesz wzbogaci¢ kukurydza, kolorowa papryka lub szynkga.
Swieza natka pietruszki bedzie doskonatym wykoAczeniem tego
pysznego dania.



