Nalesniki z bananem

Nalesniki z bananem 1 nutella w
pomaranczowym sosie

Puszyste nalesniki z bananem i nutella to propozycja, ktdra
zachwyci kazdego mitosnika stodkich sniadan. Delikatne ciasto
nale$Snikowe z nuta cytrynowej skérki stanowi doskonata baze
dla kremowej nutelli i soczystych plasterkdéw banana. Catos¢
skapana w aromatycznym sosie pomarafAczowym tworzy harmonijne
potgczenie smakdow, ktdre rozpieszcza podniebienie.

Dla kogo?

Te wykwintne nalesniki sprawdzg sie zardéwno jako s*todkie
$niadanie dla catej rodziny, jak i elegancki deser. Dzieci
pokochaja potgczenie banana z czekoladowym kremem, a dorosli
docenig wyrafinowany aromat pomaranczowego sosu. To propozycja
dla wszystkich, ktdérzy cenig sobie klasyczne smaki w nowym
wydaniu.

Na jaka okazje?

Nalesniki z bananem i nutella beda idealnym wyborem na leniwy
weekend, kiedy mamy wiecej czasu na przygotowanie wyjgtkowego
positku. Sprawdzg sie réwniez jako stodka niespodzianka na
rodzinne spotkanie czy romantyczng kolacje we dwoje. Ich
elegancki wyglad i wykwintny smak uswietnig kazda okazje.

Czy wiesz, ze?

Dodatek wody mineralnej do ciasta nales$nikowego sprawia, ze
nalesniki sg wyjatkowo puszyste i lekkie. Skérka cytrynowa
nadaje im subtelny aromat, ktdéry doskonale komponuje sie ze
stodko$ciag banana i nutelli. Z kolei sos pomaranczowy,
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przygotowany z naturalnych sktadnikéw, dostarcza cennej dawki
witaminy C.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do nales$nikéw — zamiast
nutelli sprawdzi sie biata czekolada lub masto orzechowe. Do
sosu pomaranczowego warto doda¢ odrobine cynamonu 1lub
kardamonu dla gtebszego aromatu. Nalesniki mozna réwniez podac
z kulka lodéw waniliowych, ktdore wspaniale rozpuszczg sie pod
wptywem cieptego sosu.



