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Klasyczne naleśniki w zupełnie nowej odsłonie! Nasze Naleśniki
a’la  Lasagne  to  doskonałe  połączenie  tradycyjnej  polskiej
kuchni  z  włoskimi  inspiracjami.  Soczyste  mięso  mielone,
aromatyczne  warzywa  i  kremowy  sos  śmietanowy  tworzą
kompozycję,  która  zachwyci  nawet  najbardziej  wymagających
smakoszy.

Dla kogo?
Idealne danie dla całej rodziny! Dzieci pokochają połączenie
naleśników  z  serem,  a  dorośli  docenią  głębię  smaku  sosu
mięsno-pomidorowego z nutą chilli. To propozycja dla osób,
które  lubią  eksperymentować  w  kuchni  i  szukają  nowych
interpretacji  klasycznych  przepisów.

Na jaką okazję?
Świetny pomysł na niedzielny obiad, gdy mamy więcej czasu na
przygotowanie  wyjątkowego  dania.  Sprawdzi  się  również  jako
efektowne  danie  na  spotkanie  z  przyjaciółmi  czy  rodzinną
uroczystość. Możesz przygotować je wcześniej i odgrzać przed
podaniem!

Czy wiesz, że?
Łączenie naleśników warstwami, podobnie jak w lasagne, pozwala
na lepsze przeniknięcie smaków. Dodatek gałki muszkatałowej do
sosu  śmietanowego  nadaje  potrawie  charakterystyczny,  lekko
korzenny  aromat,  który  idealnie  komponuje  się  z  mięsno-
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pomidorowym farszem.

Dla urozmaicenia
Możesz  eksperymentować  z  farszem  dodając  różne  warzywa  –
cukinię, bakłażan czy paprykę. Wegetariańska wersja z sosem z
soczewicy lub grzybów również będzie smakowała wyśmienicie.
Dla miłośników ostrzejszych smaków polecamy zwiększyć ilość
chilli lub dodać świeżą jalapeño.


