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Klasyczne nale$niki w zupetnie nowej odstonie! Nasze Nalesniki
a’la Lasagne to doskonate potgczenie tradycyjnej polskiej
kuchni z wtoskimi inspiracjami. Soczyste mieso mielone,
aromatyczne warzywa i kremowy sos $mietanowy tworza
kompozycje, ktdéra zachwyci nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

Dla kogo?

Idealne danie dla catej rodziny! Dzieci pokochajag potgczenie
nalesnikow z serem, a dorosli docenig gtebie smaku sosu
miesno-pomidorowego z nutg chilli. To propozycja dla osob,
ktére lubig eksperymentowa¢ w kuchni i szukajg nowych
interpretacji klasycznych przepisow.

Na jaka okazje?

Swietny pomyst na niedzielny obiad, gdy mamy wiecej czasu na
przygotowanie wyjgtkowego dania. Sprawdzi sie rdéwniez jako
efektowne danie na spotkanie z przyjacidéimi czy rodzinng
uroczystos¢. Mozesz przygotowal je wczesniej i odgrza¢ przed
podaniem!

Czy wiesz, ze?

tagczenie nales$nikéw warstwami, podobnie jak w lasagne, pozwala
na lepsze przenikniecie smakow. Dodatek gatki muszkatatowej do
sosu smietanowego nadaje potrawie charakterystyczny, lekko
korzenny aromat, ktéry idealnie komponuje sie z miesno-
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pomidorowym farszem.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z farszem dodajgc rézne warzywa -
cukinie, baktazan czy papryke. Wegetarianska wersja z sosem z
soczewicy lub grzybdéw réwniez bedzie smakowata wysmienicie.
Dla mito$nikdéw ostrzejszych smakéw polecamy zwiekszy¢ ilos¢
chilli lub dodac¢ swiezag jalapefio.



